-

=HEeez =2 USER MANUAL

TWIN-CHEF
DualPot 3L
Multi-Cooker

Thank you very much for your purchase of the DualPot Multi-Cooker.

* Please be sure to read "Safety Precautions" on page 2 before using this product.
* Please keep the instruction manual and warranty for future reference.

+ Please read this instruction manual carefully to ensure proper use of this product.
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WARRANTY INFORMATION

Product: Multi-Cooker

Model: DualPot 3L Multi-Cooker

For your own reference, we strongly recommend
that you record your order ID and date of purchase.

Default Warranty Period: 1 year

Date of Purchase:

\

Order ID:

s

RMS & POLICY
éSpiridonov Pavlo warrants
products to be of the
highest quality in material,

craftsmanship, and service,

effective starting from the date
of purchase to the end of the

rranty period.
ﬁSpiridonov Pavlo will
lace any product found to

be defective due to manufac-
turer flaws based on eligibility.
Refunds are available within
the first 30 days of purchase.
Refunds are only available to
the original purchaser of the
product. This warranty extends
only to personal use and does
not extend to any product that
has been used for commercial,
rental, or any other use for
which the product is not
intended. There are no
warranties other than the
warranties expressly set forth
with each product.

This warranty is non-transfer-
ral Spiridonov Pavlo not
res le in any way for any
damages, losses, or
inconveniences caused by
equipment failure or by user
negligence, abuse, or use
noncompliant with the user
manual or any additional
safety or usage warnings
included in the product
packaging and manual.

This warranty does not apply
to the following:

+ Damage occurs to the
product due to abuse,
accident, alterations,
misuse, tampering, or
vandalism.

+ Improper or inadequate
maintenance of the device,
as outlined in this manual.

+ Damage in return transit.

» Unsupervised use by
children under the age of 18
years of age.

E Spiridonov Pavlo and its
bsidiaries assume no
liability for any damages
caused to the product by using
the product for applications
other than the final intended
use or as instructed in the user
manual. Some states do not
allow this exclusion or
limitation of incidental or
consequential losses, in which
case, the foregoing disclaimer
may not apply to you. This
warranty gives you specific
legal rights and you may also
have other rights, which may
vary from state to state.

TOMER SUPPORT
il: support@fitcooker.eu

\_

* Please have your order
confirmation ID ready before
contacting Customer Support.
piridonov Pavlo
e du Tilleul 77 Box 101
1332 Rixensart
Belgium

CONDITIONS & POLITIQUE
El Spiridonov Pavlo garantit
que tous les produits sont de
la plus haute qualité en
matiéere, fabrication et service,
a compter de la date d’achat
jusqu’a la fin de la période de
garantie.

El Spiridonov Pavlo
remplacera tout produit
reconnu défectueux en raison
de défauts de fabrication,
conformément aux conditions
d’éligibilité. Un rembourse-
ment est possible dans les 30
jours suivant I'achat. Les
remboursements ne sont
disponibles que pour
I'acheteur initial du produit.
Cette garantie s’applique
uniguement a un usage
personnel et ne couvre pas les
produits utilisés a des fins
commerciales, locatives ou
pour tout autre usage non
prévu. Aucune garantie autre
que celle expressément
mentionnée avec chaque
produit n’est accordée.

Cette garantie est non
transférable. El Spiridonov
Pavlo décline toute respons-
abilité pour les dommages,
pertes ou désagréments
causés par une panne de
I’équipement ou une mauvaise
utilisation, négligence ou
non-respect du manuel
d’utilisation ou des consignes
de sécurité fournies.

Cette garantie ne s’applique
pas aux cas suivants :

+ Dommages dus a un abus,
un accident, une modification,
une mauvaise utilisation, une
manipulation ou un acte de
vandalisme.

« Entretien inadéquat ou
insuffisant de I'appareil.

» Dommages survenus lors du
transport de retour.

« Utilisation non surveillée par
des enfants de moins de 18
ans.

El Spiridonov Pavlo décline
toute responsabilité pour tout
dommage causé par une
utilisation autre que celle
prévue ou décrite dans le
manuel. Certains Etats
n’autorisent pas I'exclusion ou
la limitation des pertes
accessoires ou consécutives ;
cette clause peut ne pas
s’appliquer a vous. Cette

garantie vous accorde des
droits Iégaux spécifiques, qui
peuvent varier selon les
juridictions.

ICE CLIENT
: support@fitcooker.eu
illez préparer votre

numéro de commande avant
de contacter le service client.
El Spiridonov Pavlo

Rue du Tilleul 77 Box 101
1332 Rixensart

Belgium

BEDINGUNGEN & GARAN-

ﬂSpiridonov Pavlo garantiert,

ss alle Produkte hinsichtlich

Material, Verarbeitung und
Service héchste Qualitat
aufweisen — giltig ab dem

Kaufdatum bis zum Ablauf der

rantiezeit.
piridonov Pavlo ersetzt
es Produkt, das aufgrund

von Herstellungsfehlern als

defekt befunden wird, geméan
den Bedingungen. Riickerstat-

tungen sind innerhalb von 30

Tagen nach dem Kauf méglich
und nur fir den urspriinglichen

Kaufer. Diese Garantie gilt

ausschlieBlich fir den privaten

Gebrauch.

Diese Garantie ist nicht
Ubertraglﬁ’Spiridonov
Pavlo Ub t keine

Verantwortung fir Schaden,

Verluste oder Unannehmlich-

keiten durch Geréateausfall,
Missbrauch oder unsach-
gemaBen Gebrauch.

Diese Garantie gilt nicht fur:

» Schaden durch Missbrauch,

Unfall, Modifikation,
Vandalismus.

* Unzureichende Wartung
gemaB Handbuch.

« Transportschaden bei
Riicksendung.

* Unbeaufsichtigte Nutzung

durch Kinder unter 18 Jahren.

ESpiridonov Pavlo
ernimmt keine Haftung bei

falschem Gebrauch. Einige

Bundeslander erlauben keine

Einschrankung von Folges-

chaden — diese Bedingungen

gelten dann nicht. Diese
Garantie verleiht Ihnen

bestimmte gesetzliche Rechte.

DENDIENST
ail: support@fitcooker.eu
tte halten Sie lhre

Bestellbestatigung bereit.
El Spiridonov Pavlo

Rue du Tilleul 77 Box 101
1332 Rixensart

Belgium

VOORWAARDEN & BELEID

Spiridonov Pavlo aanvaardt
n aansprakelijkheid voor

BUIKJTIOYHO Ha ocobucte
BVKOPWCTaHHA Ta He
NOLUMPIOETLCA Ha BUPOOY, Lo
BMKOPVCTOBYBANNCh Y
KOMEpLiNHUX, OpeHaHNX abo
OyAb-AKNX HWNX LIiNAX, He
nepenbaveHnx NPU3Ha4eHHAM
ToBapy. XXoaHi iHwi rapaHTii,
KpiM 3a3Ha4YeHnX y
OOKyMeHTauii 4o NpoayKTy,
He HafaloThbCA.

aSpiridonov Pavlo

andeert dat alle producten
van de hoogste kwaliteit zijn
qua materiaal, vakmanschap
en service — geldig vanaf
aankoopdatum tot het einde
van de garantieperiode.

HSpiridonov Pavlo vervangt

product met fabrieksfouten

volgens de garantievoor-
waarden. Terugbetaling is
mogelijk binnen 30 dagen en
alleen voor de oorspronkelijke
koper. Garantie geldt
uitsluitend voor persoonlijk
gebruik.

Deze garantie is niet
overdraagbaéspiridonov
Pavlo is niet woordelijk

voor schade of verlies
veroorzaakt door verkeerd
gebruik, nalatigheid of
niet-naleving van de
handleiding.

Lia rapaHTia He nignAarae
nepe.uaEpiridonov Pavlo
He Hecel BiJasIbHOCTi 3a
6yab-AKi 36UTKK, BTpaTy abo
HEe3PYYHOCTI, CNPUYNHEHI
BUXOAOM obnagHaHHA 3 nagy,
HeOoTPYMaHHAM IHCTPYKLIT
KOpUCTyBaya, Heab6anicTio,
3M10BXMBaHHAM 260
HEeBMKOHaHHAM BKa3iBOK 3
6e3nekun Ta ekcnnyaradii,
HaJaHuX y OKyMeHTaLii.

[apaHTiA He NoLWKPIOETLCA Ha
Taki BUNagKu:

« [MowkoayxeHHA ToBapy
BHACNIAOK HENpaBWIbHOro
NOBOAXKEHHSA, HEeLLLAaCHOro
BMNAAKY, BHECEHHA 3MiH,

Niet gedekt door de garantie:
» Schade door misbruik,
ongevallen, wijzigingen,
vandalisme.

+ Onvoldoende onderhoud

volgens handleiding. HenpasWbHOro
+ Schade bij retourzending. BVMKOPUCTAHHA, BTPYYaHHA 41
+ Gebruik zonder toezicht door ~ BaHganiamy.

kinderen onder de 18 jaar. » Henane>xHe abo HegocTaTHE
o6cnyroByBaHHA, AK ONUCaHO
B IHCTPYKLUi.

« MowKoaXXeHHA nig yac
3BOPOTHOI OCTaBKW.

» BukopucTtanHa 6e3 HarnAgy
niTemu 1o 18 pokis.

ESpiridonov Pavlo He Hece
nosiganbHoCTi 3a 6yab-AKi
NOLUKOZXEHHA, CMIPUYMHEHI

BVMKOPVCTaHHAM TOBapy He 3a
npr3HayeHHAm abo Bcynepey
iHCTpyKLUiAM KopucTyBaya. Y

OeAKMX IopUCONKLIAX
3ab60pPOHEHO BUKIOYEHHA abo
obMeXXeHHA BiAnoBiAaNbHOCTI
3a BUMaaKoBi YM HenpAMi
36UTKN — y Takomy pasi ue

foutief gebruik. Sommige
regio’s laten geen uitsluiting
van gevolgschade toe, dus dit
is mogelijk niet op u van
toepassing. U hebt wettelijke
rechten die per regio kunnen
verschillen.

NTENSERVICE
&il: support@fitcooker.eu
ud uw bestelnummer bij
de hand.
El Spiridonov Pavlo
Rue du Tilleul 77 Box 101
1332 Rixensart

Belgium 0OMEXEHHA MOXe He
nowwmptoBaTucA Ha sac. Lia
YMOBW TA FTAPAHTIAHA rapaHTia Hagae Bam

KOHKPETHi lopnanyHi npasa, a
Tako>XX BM MOXETe MaTK iHLLi
npasa 3anexHo Bif BaLoro
perioHy.

NITUKA
piridonov Pavlo rapaHTye,
BCi NPOAYKTW BUTOTOB/EHI

3 BUCOKOAKICHUX MaTepianis,
3 JOTPUMAHHAM CTaHOAapTiB
36ipkn Ta cepBiCHOro
obcnyroByBaHHA — 3
MOMEHTY MOKYMKW i A0
3aBepLUEHHA rapaHTiiHoro

MiHy.
aépiridonov Pavlo apincHioe

iHy 6yab-AKOro ToBapy,
AKNIA BUBHAHO AeheKTHUM
yepes BUPOBOHUYI Hegoniky,
BiANOBIAHO 0O YMOB.
[oBepHEeHHA KOLITIB MOX/IMBE
npotArom nepwmx 30 AHIB 3
MOMEHTY MOKYMKW Ta nniue
NepBUHHOMY MOKYMLEBI.
lapaHTiA nowmploeTbeA

CJTY>)XBA NIATPUMKN

CTYBAYIB
I: support@fitcooker.eu
b flacka, nigrotymnre

HOMep MNiATBEPAXXEHHA
3aMOBJIEeHHA nepen,
3BEPHEHHAM [0 CyX6un
NiaTPUMKN.

u Tilleul 77 Box 101
Rixensart
um
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INTRODUCTION

Congratulations on your purchase of the FITCOOKER DualPot 3L Multi-Cooker from the
TWIN CHEF series!

Thank you for choosing a product from the FITCOOKER brand. Our appliances are developed in
accordance with the highest standards of quality, functionality, and design.

Please read this manual carefully before installation.

The manufacturer is not responsible for any injuries or damage resulting from improper installation
or use. Please retain this manual for future reference. Proper use of the device will significantly
extend its service life.

To learn more about FITCOOKER, please visit our website.

There you can browse our full range of kitchen appliances and compatible accessories, get
support from our specialists, and locate authorized FITCOOKER retailers.

FITCOOKER Customer Support
port@fitcooker.eu
Itcooker.eu
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, you should always follow several basic safety precautions, including:

IMPORTANT SAFEGUARDS: PLEASE READ AND SAVE A
COPY OF THIS INSTRUCTION AND CARE MANUAL.

! Your safety is very important to us. Please read this user manual before operating the
appliance.

When using this appliance, exercise caution, attention, and good judgment. The safety precau-
tions and usage instructions described here do not cover every possible situation.

Use the appliance strictly for its intended purpose. Any use not in accordance with the instruc-
tions may result in damage to the appliance or possible injury.

SAFETY PRECAUTIONS

The manufacturer is not liable for any damage or injury resulting from failure to follow safety
guidelines or proper usage instructions.

This appliance is designed for household use only. It may also be used in environments similar
to domestic settings, such as kitchen areas for store or office staff, and other workplace kitch-
ens; as well as in hotels, motels, and other residential-type environments.

Use the appliance only as intended. Any improper use of the appliance shall be considered a
violation of safe operation requirements. In such cases, the manufacturer bears no responsibil-
ity for potential consequences.

Operate the appliance with care and warn other users of possible risks.
If the appliance is transferred to another user, this manual must be provided along with the
product.

1 CAUTION

+ Do not attempt to repair or replace any parts of the appliance yourself. Do not use the
appliance if the power cord or plug is damaged, or if it has malfunctioned, been dropped, or
otherwise damaged in any way. Accidental damage may result in malfunction, void the
warranty, or lead to electric shock. All procedures not covered by this manual must be
performed only by qualified professionals from an authorized service center.

+ Before connecting the appliance to the power supply, check that the voltage matches the
rated voltage of the appliance.

+ To reduce the risk of electric shock, the appliance is equipped with a grounded plug. For
your safety, connect it only to properly grounded outlets and extension cords. Do not
remove or modify the grounding plug.

+ Plug the power cord into the outlet only after the appliance is fully installed. Make sure the
plug is easily accessible. Do not use the appliance if the plug does not fit securely into the
outlet or is loose.

+ Do not run the power cord through doorways or near heat sources. Ensure the cord is not
twisted, kinked, or in contact with sharp or hot surfaces. Do not place heavy objects on the
cord. Damaged cables may cause short circuits and electric shock.

+ After use, and before any cleaning, maintenance, or service, disconnect the appliance from
the main power supply. Remove the plug with dry hands, holding the plug and not the cord.

ENGLISH - 02




IMPORTANT SAFEGUARDS

! ATTENTION

+ Use only original accessories and materials recommended by the manufacturer.

+ Do not place the appliance on soft surfaces. The working surface and surrounding walls must
be made of heat-resistant material.

+ Do not cover the appliance during operation — this may lead to overheating and malfunction.

+ Keep your face and hands away from the steam outlet during cooking.

+ Do not place the appliance near open flames or heat sources (such as stoves, ovens, heaters,
etc.) or near flammable and heat-sensitive materials (textiles, household chemicals, etc.).

+ Do notreach into the appliance unless you are sure the heating element and inner pot have
cooled down.

* Do not use the appliance outdoors or in environments with high humidity. Moisture entering
the internal components may cause serious damage.

+ DO NOT touch the appliance with wet hands, especially if water has spilled onto it.

+ Regularly inspect the appliance for signs of damage. Do not use the device or any of its parts if

deformed or damaged.
+ Do not use the appliance near sources of magnetic radiation.
+ Do not operate the appliance at altitudes above meters.

! WARNINGS

+ Do not place the appliance on edges of tables or countertops where it may fall.

+ Do not place foreign objects on top of the appliance.

+ Unplug the appliance from the power source when not in use.

+ Turn on the appliance only after the bowl or container with ingredients is correctly installed.

! ADDITIONAL SAFETY INSTRUCTIONS

+ Unless explicitly stated in the recipe, do not operate the appliance without inner bowls
installed or with empty bowls — accidental activation may cause overheating and damage
to the non-stick coating.

+ Ensure there are no foreign objects between the inner bowl and the heating element.

+ Use the appliance’s bowls and containers only as intended. DO NOT use them over open
flames, on grills, or gas stoves.

+ Do not use any non-original cookware for cooking, reheating, or warming.

+ Avoid touching hot surfaces. Use oven mitts when removing the inner bowl or container
with hot food.

+ Use extreme caution when moving the appliance filled with hot liquids.

+  When frying or deep-frying, always keep the lid open.

+ Do not add excessive amounts of oil, baking soda, or other gas-producing ingredients.

+ Do not store food or liquids in the container inside the closed appliance. Store bowls and
containers with food in the refrigerator. To reheat food, use the appropriate function.

+ Before cleaning, make sure the appliance is unplugged and completely cooled down.

+ Packaging materials (e.g., foam, film) may be hazardous to children. Dispose of them
according to local regulations or keep them out of reach.

+ Children under 8 years of age should be kept away from the appliance or supervised at all
times.

ENGLISH - 03




IMPORTANT SAFEGUARDS

+ This appliance may be used by children aged 8 and above and by persons with reduced
physical, sensory, or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, only if they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way.

People lacking experience or knowledge may use this appliance only under continuous super-
vision by a person responsible for their safety, health, and well-being, or if they have been
given thorough instructions on the safe use of the appliance and fully understand the possible

risks.

1 [STOP]

If any malfunctions are detected, immediately stop using the appliance.

DEVICE OVERVIEW

ENGLISH - 04
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Appliance lid

Lid release button
Removable inner lid
Sealing ring

Non-stick inner bowl
Housing

Control panel with display
Power cord socket
Removable steam valve
Steam valve sealing ring
Rice paddle

Soup ladle

Measuring cup
Steaming container
Power cord



CONTROL PANEL AND DISPLAY
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CONTROL PANEL OVERVIEW
1. POT 1 — Activates the menu for the first pot. Press repeatedly to switch between program
names.

2. POT 2 — Activates the menu for the second pot. Press repeatedly to switch between program

names.

3. CANCEL / RE-HEAT — Interrupts the current operation or resets the selected settings. Press

and hold to start the reheat function.
4. TIMER - Sets the delay start time.
-/ MUTE — Decreases the value. Also used for cycling through program names in reverse.
Press and hold to mute sound signals.

hd

6. +/LOCK — Increases the value. Press repeatedly to switch between program names. Press

and hold to lock the control panel.
7. SETTINGS — Adjusts time and temperature parameters.
8

. START / WARM — Starts the cooking program. Press again to enable/disable the keep warm

function.

9. TIMER Indicator — Lights up when delay timer is set.

10. COOKING TIME Indicator — Lights up during cooking.

11.WARM / RE-HEAT Indicator — Lights up when warming or reheating.

12. Display — Shows temperature, cooking time, timer, and selected values.

13. Cooking Program Indicators — Lights up next to the currently selected automatic cooking
program.

AUTOMATIC COOKING PROGRAMS
1. SOUP

2. RISOTTO / PILAF
3. STEW
4. STEAM / BOIL
5. PORRIDGE

6. SAUTE

7. GRAINS

8. BAKE

9. YOGURT / DOUGH
10. FIT CHEF
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BEFORE FIRST USE

Remove the appliance and accessories from the packaging. Discard all packing materials and
protective stickers.

! Be sure to keep all warning labels and the serial number sticker on the housing.
Visually inspect the appliance for any mechanical damage.

Let the appliance sit at room temperature for at least 3 hours before use if it was
exposed to low temperatures during transport.

Wipe the housing with a soft, damp cloth. Wash all parts that come in contact with food using
water (see section “CLEANING AND MAINTENANCE?”).

Always place the appliance on a firm, flat surface.

USAGE
REMOVING THE INNER LID AND STEAM VALVE

Installation:

1. Firmly and
evenly insert the
steam valve sealing
ring into its socket.

Removal:

1. Press the
latch button and
remove the inner
lid. Then detach the
sealing ring from
the inner lid.

2. Insert the
steam valve into its
socket with slight

2. Remove the
steam valve by
pulling it straight off

the lid. pressure.
3. Remove the 3. Install the
steam valve sealing sealing ring into the

inner lid. Then insert
the inner lid into
place and press
until it clicks.

ring by pulling it off
the lid.

\/ N~

D)
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USAGE

TURNING OFF SOUND SIGNALS

(Available in standby mode)

To disable sound signals in standby mode, press and hold the «—» button for a few seconds.
When “S OFF” appears on the display, sound signals will be turned off.

To enable sound signals again, press and hold the «—» button. A beep will sound and “S ON” will
appear on the display. Sound signals will be enabled.

CONTROL PANEL LOCK

(Available in standby mode, while a program is running, during keep warm/reheat, or delay start)

To lock the control panel, press and hold the «+» button for a few seconds. The display will show [
], and the panel will be locked.

To unlock it, press and hold the «+» button again. The display will show ][, and the panel will be
unlocked.

USING AUTOMATIC COOKING PROGRAMS

1. Prepare the necessary ingredients for cooking.

2. Place the ingredients in one or both cooking pots or in one or two steam containers. Insert the
pots/containers into the appliance.

Remember: you can use both pots at the same time.

Make sure that all ingredients, including liquids, remain below the maximum fill line marked on the
inside of each pot. Ensure that both pots are seated evenly and securely.

Refer to the recipe book included in the set or to the Program Summary Table in this manual.
You can also find recipes online at fitcooker.eu.

3. Close the lid of the multicooker.

4. Plug the appliance into a power outlet. You will hear a beep, and the indicators on the display
will briefly light up before turning off.

The appliance will then enter standby mode. The display will show — ——.

5. Select the menu for either pot by pressing the 1 POT or 2 POT button. The indicator light for the
selected pot will remain lit. On the display, all cooking programs will be shown. The default
program — SOUP — will start blinking.

6. To select a cooking program or scroll through the program list, press the «+» / «—» buttons or
the 1 POT /2 POT button. Programs cycle in a loop. The selected program will blink.

7. The default cooking time can be adjusted (see section: Adjusting Cooking Time).

ENGLISH - 07




USAGE

When using the FIT CHEF program, you can also adjust the cooking temperature (see section:
Adjusting Temperature).

8. If needed, you can set a delayed start time (see section: Delay Start).

When changing time or temperature settings, the value on the display will blink. The new
setting will be saved automatically after 5 seconds of no input.
To exit the settings mode and return to program selection, press CANCEL.
Pressing CANCEL again will return the appliance to standby mode (display shows —).
If no buttons are pressed for more than 1 minute, the appliance will return to standby mode auto-
matically.
At any point during setup, pressing START will begin the program using the current settings. Any
unadjusted parameters will run with default values.

9. To start cooking, press START. A beep will sound. The selected pot and SETTINGS indicators
will light up solid. The cooking time indicator will turn on as well.
If Keep Warm / Reheat is active, its indicator will also light up.

Depending on the selected program, the timer countdown will either start immediately or after the
desired temperature is reached inside the pot.

. When both pots are in use at the same time, the indicator of one pot will remain steadily Iit,
while the other will flash.

The display will show the cooking status of the pot with the steady indicator.

To view the status of the second pot, press its activation button again.

1. In STEAM/BOIL and SAUTE programs, the countdown will begin only after the required tem-
perature is reached or after the water starts boiling.

Until then, the COOKING TIME indicator will blink and will become steady once the target tem-
perature is reached.

10. When the cooking program ends, a beep will sound. After the cooking process or auto-warm
ends, the display will briefly show END.

. To stop the cooking process, cancel the selected program, or turn off the auto-warm function,
press the CANCEL button.

11. Unplug the appliance from the power outlet.

SETTING THE COOKING TIME

The cooking time can be adjusted for every program except GRAINS.

The available time adjustment step and range depend on the selected program.

1. To set the cooking time after selecting a program, press the SETTINGS button. The hour digits
on the display will start flashing.

2. Use the «+» / «—» buttons to adjust the required number of hours.

To change the value quickly, press and hold the desired button.

3. To save the selected hours and switch to minute settings, press the SETTINGS button again.

ENGLISH - 08




USAGE

4. Similarly, set the required number of minutes.

The changes will be saved automatically if no buttons are pressed for a few seconds. The digits
will stop flashing.

To return to hour settings before saving, press the SETTINGS button again.

ADJUSTING COOKING TIME DURING OPERATION

The cooking time adjustment step is 1 minute (except for the GRAINS program).

The available time adjustment range depends on the selected cooking program (see the “Summa-
ry Table of Cooking Programs” section).

1. To change the cooking time while the program is running, press the SETTINGS button. The
hour digits on the display will start flashing.

2. Use the "+” and “~” buttons to set the desired number of hours.

For faster adjustment, press and hold the corresponding button.

3. To save the changes and proceed to minute adjustment, press the SETTINGS button.

4. In the same way, set the desired number of minutes.

The changes will be saved automatically if no interaction with the control panel occurs within a few
seconds.

To return to hour adjustment before saving, press the SETTINGS button again.

When changing the cooking time during operation, the multicooker will exit the preheating
phase (if applicable), and the countdown of the program’s main cooking time will begin.

DELAYED START FUNCTION

Use this function if you want the cooking process to begin after a specified delay.

1. To set the desired delay time after selecting the cooking program, press the TIMER button.
The TIMER indicator will light up.

The display will show 00:00, and the hour digits will start flashing.

2. Use the "+’ and “~” buttons to set the desired number of hours.

To change the value more quickly, press and hold the corresponding button.

3. To save the hour value and proceed to minute setting, press the TIMER button again.

Set the desired number of minutes in the same way.

The settings will be saved automatically if there is no interaction with the control panel within a few

seconds.

To return to hour adjustment before saving, press the TIMER button again.

4. To activate the TIMER function, press the START button.

A beep will sound, and the countdown of the set delay time will begin.

This function is not available for all programs (see the section “Summary Table of Cooking
Programs”).

While the TIMER function is active, the display shows the countdown to the cooking start time.
The TIMER, selected program, and active pot indicators will be lit.
If the Keep Warm/Reheat function is active, its indicator will also be lit.

During the TIMER countdown, you can press the TIMER button to check the set cooking time.
After a few seconds, the display will return to the remaining delay time.
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5. When the delay countdown ends, you will hear three beeps.
The TIMER indicator will turn off, and the multicooker will begin cooking using the selected
program.

FIT CHEF PROGRAM

Experiment and cook your own recipes with the FIT CHEF function! Convenient settings in wide
ranges: adjust temperature with 1 °C precision and time with 1-minute precision.

Complex recipes? — No problem! You can modify the temperature and cooking time even while the
device is running.

Setting the Cooking Temperature
(available only in the FIT CHEF program)

When using the FIT CHEF program, you can set the cooking temperature before starting.
The default temperature is 100 °C. Adjustment is possible in the range of 35°C to 160°C in 1°C
increments.

After selecting the FIT CHEF program, press the SETTINGS button three times. The default
temperature value will start flashing on the display.

1. Use the «—» and «+» buttons to set the desired temperature.

To adjust quickly in either direction, press and hold the corresponding button.

2. Changes will be saved automatically if no interaction with the control panel occurs within a few
seconds.

The display will stop flashing and return to showing the cooking time.

When the cooking temperature is set to 130 °C or above, the cooking time is limited to 2 hours
to prevent overheating.

Adjusting the Cooking Temperature During Operation
(Available only in the FIT CHEF program)

The available temperature adjustment range is from 35°C to 160°C, with 1°C increments.

1. During the cooking process, press the “SETTINGS” button three times. The default temperature
value will start flashing on the display.

2. Use the “~” and "+” buttons to set the desired temperature.

For quick adjustment, press and hold the corresponding button to increase or decrease the value
faster.

3. The changes will be saved automatically if there is no interaction with the control panel for a few
seconds.

The flashing will stop, and the display will switch to show the cooking time.

If the set cooking temperature is 130°C or higher, the operation time is limited to 2 hours to
prevent overheating.
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KEEPING FOOD WARM (AUTO KEEP WARM)

After cooking is complete, the multicooker automatically switches to WARM mode and maintains
the temperature of the prepared food between 70-75 °C for up to 12 hours. The WARM and active
pot indicators will remain steadily lit. The display will show the time elapsed in WARM mode.

To turn off the auto keep warm function, press the CANCEL button once — the cooker will switch
to standby mode, and the display will show - - -.

To check which programs support the Keep Warm function, see the section COOKING PRO-
GRAM TABLE.

To disable the WARM function in advance, press the START button during cooking or while the
delay timer is active.

The WARM/RE-HEAT indicator will turn off. To enable the WARM function again, press the START
button once more.

The keep warm function is only active when the cooking temperature was set to above 80 °C.

REHEATING FOOD

To activate this function, select pot 1 or 2, then press and hold the CANCEL button for a few
seconds. The indicators for the selected pot and WARM/RE-HEAT will light up on the display. The
reheat timer will start immediately.

The default reheat time is 12 hours at a temperature of 70—75 °C. The reheating function will
automatically turn off after this period.

To stop the reheating function at any time, press the CANCEL button. The appliance will switch to
standby mode, and the display will show - - -.
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SUMMARY TABLE OF COOKING PROGRAMS

Program

Usage Recommendations

FIT CHEF

Cooking dishes with customizable time and temperature settings.
When setting the temperature to 130 °C or higher, cooking time
will be limited to two hours.

GRAINS

Designed for cooking rice and grain-based porridges in water.
The program automatically shuts off after all the water
evaporates. During operation, the display shows the cooking time
countdown.

YOGURT/DOUGH

Designed for preparing yogurt and also suitable for proofing yeast
dough.

SOUP

Program for cooking soups and broths.

STEW

Program for cooking meat and vegetable dishes.

STEAM/BOIL

Intended for steaming meat, fish, vegetables, and other foods.
The multicooker includes two special containers for steaming.
Recommended steaming time — 20 minutes. Recommended
boiling time — 40 minutes.

SAUTE

Sautéing and frying food. When the desired temperature is
reached, the appliance will beep twice. ! WARNING: In
“SAUTE” mode, wait for the beep before adding food into the pot.
The lid must remain open during this program.

BAKE

Baking with yeast and puff pastry. Auto keep warm is limited to 4
hours.

RISOTTO/PILAF

Program designed for cooking pilaf.

PORRIDGE

Program for cooking porridge.
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SUMMARY TABLE OF COOKING PROGRAMS

Program Settings and Features

Program gz::::g Time ;'tr:: LIl R :;er?::t Delay Start |Keep Warm
FIT CHEF 00:30 1min—-15h/1 min - v v
GRAINS - - - - -
YOGURT/DOUGH 08:00 10 min—12 h /5 min - v -
SOoupP 01:00 1min-8h/1min - v v
STEW 01:00 1min—-12h/1 min - v v
STEAM/BOIL 00:40 1min—-2h/1min v v v
SAUTE 00:20 1min—2h/1min v v v
BAKE 01:00 1min—-4h/1min - v v
RISOTTO/PILAF 01:10 1min—-2h/1min - v v
PORRIDGE 00:25 1min—-4h/1min - v v

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning, unplug the appliance from the power outlet. Wait until the device has completely
cooled down.

® Attention! Do not immerse the appliance body, plug, or power cord in water or place
them under running water.

Avoid liquid entering the appliance to prevent damage or electric shock.
Do not use abrasive cleaners, aggressive chemicals, or any substances not recommended for
cleaning food-contact surfaces.

To avoid scratches or scuffs, use microfiber cloths or soft sponges.

Clean the accessories manually with mild dish soap, then dry them at room temperature.

After each use, rinse the steam valve under warm running water.

Slight color changes to the nonstick coating may occur over time. This is normal and not a defect.

® Attention! Do not wash any parts of the appliance in a dishwasher!
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STORAGE AND TRANSPORTATION

+ Before storing or transporting the appliance, clean it thoroughly and allow it to dry completely.

« Store the appliance in a clean, dry, and well-ventilated place, away from heat sources, open
flames, heating appliances, and direct sunlight. Keep the appliance out of reach of children.

* The appliance may be transported by any means of transportation, provided the applicable
freight rules for the specific transport type are observed. Use the original factory packaging during

transport.

* Transportation should only be carried out in covered vehicles.
* The appliance must be securely packed and fastened to prevent movement during transporta-

tion.

+ During transportation, protect the appliance from direct exposure to precipitation or aggressive

external conditions.

+ Avoid subjecting the appliance to mechanical impacts during transport or storage, as this may
damage the unit, compromise its integrity, or affect the external packaging.
* Prevent water or other liquids from entering or soaking the packaging or the appliance during

transport or storage.

+ Use caution when loading or unloading the appliance.

TROUBLESHOOTING

Possible Cause

Solution

Error code E* appears on the
display, a sound signal is heard

System error, possibly incorrect operation of the
control board or one of the temperature sensors

Disconnect the appliance from the power
supply, let it cool down. Then reconnect it to
the power supply

System error E7 appears on the
display

You did not wait for the bowl to preheat in the
FRY program

Itis MANDATORY to wait for the bowl to
preheat WITHOUT LIQUIDS OR FOOD (a
sound signal should occur)

Water was added or food with
high water content was placed in
the bowl during frying

NEVER add water to the bowl when using the
FRY program!

The appliance won’t turn on

The appliance is not connected to the power
supply

Ensure the appliance is plugged into a
working outlet with power

Faulty socket or no voltage in
the outlet

Check the socket or use a different outlet

Cooking takes too long

Foreign objects or food particles are between the
bowl and the heating element

Disconnect the appliance from the power
supply and let it cool completely. Remove
any obstruction

The bowl is not positioned
correctly

Reposition the bow! properly

The heating element is dirty

Disconnect the appliance from the power supply
and let it cool completely. Carefully clean the
heating element

Steam comes out from under the
lid during operation

The lid is not sealed properly due to: —
misaligned bowl — food particles or foreign
objects preventing full closure — dirty or deformed
sealing ring

— Make sure the bowl is level — Check the lid
and body for foreign objects and remove
them. Close the lid tightly — Inspect the
sealing ring and clean or replace if
necessary

Strange odor or smoke appears
during initial use

Lubricants applied to some internal parts during
manufacturing

This is not a malfunction. Odor or smoke will
disappear after initial uses
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TROUBLESHOOTING

If the issue cannot be resolved, please contact an authorized service center or the GARLYN
customer care department for assistance. All repairs must be carried out by qualified specialists at
a service center.

CUSTOMER SUPPORT

HOW TO CONTACT US
If you have any questions, please don’t hesitate to contact our Customer Support Team.

Our specialists will be happy to help you resolve any issues and answer even the most unexpect-
ed questions.

We also welcome your suggestions on how we can further improve our products to make them
even more convenient and reliable.

With care for you!

Email: support@fitcooker.eu
Working hours: Daily from 10:00 to 20:00
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product Name: Mult-icooker
Brand: FITCOOKER

Model: DualPot 3L Multi-Cooker
Voltage: 220—-240 V, 50 Hz
Power: 700 W

Body Material: Plastic

Electric Shock Protection: Class |
Control Type: Electronic

Number of Automatic Programs: 10
Overheat Protection: Yes

Bowl Coating: Non-stick Daikin®
Inner Lid: Removable

Display: LED

PACKAGE CONTENTS

Multicooker — 1 pc.

Bowl — 2 pcs.

Steaming container — 2 pcs.
Measuring cup — 1 pc.
Soup ladle — 1 pc.

Rice paddle — 1 pc.

Working / Total Bowl Volume: 2.6 L/3 L
Keep Warm Function: Up to 12 hours
Pre-disable Keep Warm Option: Yes
Reheat Function: Up to 12 hours
Delayed Start: Up to 24 hours

Sound Signal Deactivation: Yes

Control Panel Lock: Yes

Power Cord Length: 1 meter
Dimensions (L x W x H): 345 x 194 x 235 mm
Weight: 3.9 kg

Service Life: 3 years

Power cord — 1 pc.
Recipe book — 1 pc.
User manual — 1 pc.
Quick start guide — 1 pc.
Warranty card — 1 pc.

The manufacturer, constantly improving and refining its products, reserves the right to make
structural changes to the specifications and product design without prior notice, provided such

changes do not degrade product quality.

DISPOSAL

This appliance is marked in compliance with the European Directive
2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

! Do not dispose of this product as unsorted municipal waste.
_ Instead, it should be taken to a designated collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

Proper disposal helps prevent potential negative impacts on the environment
and human health. For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local authority, household waste disposal
service, or the shop where you purchased the item.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, vous devez toujours suivre plusieurs régles de sécurité
de base, notamment :

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES : VEUILLEZ LIRE ET
CONSERVER UNE COPIE DE CE MANUEL D’UTILISATION ET D’EN-
TRETIEN.

! Votre sécurité est trés importante pour nous. Veuillez lire ce manuel d’utilisation avant
d’utiliser I’appareil.

Lorsque vous utilisez cet appareil, faites preuve de prudence, d’attention et de bon sens. Les
précautions de sécurité et les instructions d’utilisation décrites ici ne couvrent pas toutes les situ-
ations possibles.

Utilisez I'appareil uniguement dans le cadre de son usage prévu. Toute utilisation non conforme
aux instructions peut entrainer des dommages a I'appareil ou des blessures.

PRECAUTIONS DE SECURITE

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommage ou de blessure résultant du
non-respect des consignes de sécurité ou d’une mauvaise utilisation.

Cet appareil est congu uniquement pour un usage domestique. Il peut également étre utilisé
dans des environnements similaires comme les coins cuisine de bureaux ou de magasins, ou
dans les hoétels, motels, et autres lieux de type résidentiel.

Utilisez I'appareil uniquement comme prévu. Toute utilisation inappropriée de I'appareil sera
considérée comme une violation des consignes de sécurité. Dans ce cas, le fabricant décline
toute responsabilité quant aux conséquences.

Utilisez I'appareil avec précaution et informez les autres utilisateurs des risques éventuels.
Si Pappareil est transmis a un autre utilisateur, ce manuel doit étre fourni avec le produit.

! ATTENTION

* Ne tentez pas de réparer ou de remplacer vous-méme une piece de I'appareil. N'utilisez pas
I’appareil si le cordon ou la fiche est endommagé(e), ou si I'appareil a subi une chute ou un dom-
mage quelconque. Cela pourrait entrainer un dysfonctionnement, annuler la garantie ou causer
un choc électrique. Toute réparation non couverte par ce manuel doit étre effectuée par un
professionnel qualifié dans un centre de service agréé.

+ Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension électrique correspond a celle indiquée pour
’appareil.

+ Pour réduire le risque de choc électrique, I'appareil est équipé d’une fiche avec mise a la terre.
Pour votre sécurité, branchez-le uniquement sur des prises ou rallonges correctement mises a
la terre. Ne retirez ou ne modifiez jamais la broche de terre.

+ Branchez la fiche dans la prise uniquement lorsque I'appareil est complétement installé.
Assurez-vous que la fiche est facilement accessible. N'utilisez pas I'appareil si la fiche n’est pas
bien insérée dans la prise ou si elle est lache.

* Ne faites pas passer le cordon d’alimentation sous des portes ou prés de sources de chaleur.
Assurez-vous que le cordon n’est ni tordu, ni pincé, ni en contact avec des surfaces chaudes ou
coupantes. Ne posez aucun objet lourd sur le cordon. Un cordon endommagé peut provoquer
un court-circuit ou un choc électrique.

+ Aprés usage et avant tout nettoyage, entretien ou réparation, débranchez I'appareil de la prise
de courant. Retirez la fiche avec les mains séches, en tenant la fiche et non le cordon.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

! ATTENTION

+ Utilisez uniquement les accessoires et matériaux recommandés par le fabricant.

* Ne placez pas I'appareil sur des surfaces molles. La surface de travail et les murs environnants
doivent étre résistants a la chaleur.

* Ne couvrez pas I'appareil pendant son fonctionnement — cela peut entrainer une surchauffe et
un dysfonctionnement.

* Tenez votre visage et vos mains a I’écart de la sortie vapeur pendant la cuisson.

* Ne placez pas l'appareil pres de flammes nues ou de sources de chaleur (comme des
cuisiniéres, fours, radiateurs, etc.) ou de matériaux inflammables et sensibles a la chaleur (tex-
tiles, produits chimiques ménagers, etc.).

+ N’atteignez pas l'intérieur de I'appareil a moins d’étre sir(e) que I'élément chauffant et le bol
intérieur ont refroidi.

* N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur ou dans des environnements a forte humidité. Chumidité a
I'intérieur de I'appareil peut causer de graves dommages.

* NE TOUCHEZ PAS l'appareil avec les mains mouillées, surtout s’il y a eu un déversement d’eau.
* Inspectez régulierement 'appareil pour détecter tout signe de dommage. N'utilisez pas I'appareil
ou I'un de ses composants s’ils sont endommagés ou déformés.

* N'utilisez pas I'appareil a proximité de sources de rayonnement magnétique.

* Ne faites pas fonctionner I'appareil a des altitudes supérieures a métres.

! AVERTISSEMENTS

* Ne placez pas I'appareil au bord d’'une table ou d’un plan de travail ou il pourrait tomber.

* Ne placez pas d’'objets étrangers sur le dessus de l'appareil.

+ Débranchez I'appareil de la prise secteur lorsqu’il n’est pas utilisé.

* N’allumez I'appareil qu’aprés avoir correctement installé le bol ou le récipient contenant les
ingrédients.

1 INSTRUCTIONS DE SECURITE SUPPLEMENTAIRES

+ Sauf indication contraire dans la recette, n'utilisez pas I'appareil sans bols intérieurs ou avec
des bols vides — une activation accidentelle pourrait entrainer une surchauffe et endommager
le revétement antiadhésif.

* Assurez-vous qu’il n’y a pas d’objets étrangers entre le bol intérieur et I'’élément chauffant.

« Utilisez les bols et récipients de I'appareil uniquement comme prévu. NE LES UTILISEZ PAS
sur des flammes nues, des barbecues ou des plaques de cuisson a gaz.

+ N'utilisez pas de vaisselle non originale pour la cuisson, le réchauffage ou le maintien au
chaud.

- Evitez de toucher les surfaces chaudes. Utilisez des gants lorsque vous retirez le bol intérieur
ou un récipient contenant des aliments chauds.

+ Soyez extrémement prudent lors du déplacement de I'appareil rempli de liquides chauds.

* Lors de la friture ou de la cuisson a haute température, laissez toujours le couvercle ouvert.
* N'ajoutez pas de grandes quantités d’huile, de bicarbonate de soude ou d’autres ingrédients
générant des gaz.

* Ne conservez pas de nourriture ou de liquides dans le récipient a l'intérieur de I'appareil fermé.
Conservez les bols et les aliments au réfrigérateur. Pour réchauffer, utilisez la fonction prévue a
cet effet.

+ Avant le nettoyage, assurez-vous que I'appareil est débranché et compléetement refroidi.

+ Les matériaux d’emballage (par ex. mousse, film plastique) peuvent étre dangereux pour les
enfants. Eliminez-les conformément & la réglementation locale ou conservez-les hors de leur
portée.

+ Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'’écart de I'appareil ou surveillés en perma-
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

+ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou un manque d’expérience
et de connaissances, uniqguement si elles sont sous surveillance ou ont regu des instructions
concernant I'utilisation de I'appareil en toute sécurité.

Les personnes manquant d’expérience ou de connaissances ne doivent utiliser cet appareil
que sous la surveillance continue d’'une personne responsable de leur sécurité, santé et
bien-étre, ou apres avoir recu des instructions claires sur son utilisation sire et avoir compris
les risques potentiels.

¢ [ARRET]

En cas de dysfonctionnement, arrétez immédiatement d’utiliser I’appareil.

APERCU DE L’APPAREIL

. Couvercle de I'appareil
. Bouton d’ouverture du couvercle
. Couvercle intérieur amovible
. Joint d’étanchéité
. Bol intérieur antiadhésif
. Boitier
. Panneau de commande avec
affichage
. Prise d’alimentation
9. Soupape de vapeur amovible
10.Joint d’étanchéité de la soupape
de vapeur
11.Spatule a riz
12.Louche a soupe
13. Gobelet doseur
14. Récipient vapeur
15.Cordon d’alimentation
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PANNEAU DE COMMANDE ET AFFICHAGE
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DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

1. POT 1 — Active le menu pour la premiére cuve. Appuyez plusieurs fois pour faire défiler les
noms des programmes.

2. POT 2 — Active le menu pour la deuxiéme cuve. Appuyez plusieurs fois pour faire défiler les
noms des programmes.

3. ANNULER / RECHAUFFER — Interrompt le fonctionnement actuel ou réinitialise les réglages
sélectionnés. Appuyez longuement pour lancer la fonction de réchauffage.

4. MINUTERIE — Définit I'heure de démarrage différé.

5. -/MUET - Diminue la valeur. Sert également a faire défiler les noms des programmes en
sens inverse. Appuyez longuement pour couper les signaux sonores.

6. + / VERROU — Augmente la valeur. Appuyez plusieurs fois pour faire défiler les noms des
programmes. Appuyez longuement pour verrouiller le panneau de commande.

7. REGLAGES — Permet d’ajuster les paramétres de température et de temps.

8. DEMARRER / MAINTIEN AU CHAUD — Lance le programme de cuisson. Appuyez de nou-
veau pour activer/désactiver la fonction de maintien au chaud.

9. Indicateur de MINUTERIE — S’allume lorsque la minuterie différée est activée.

10. Indicateur de TEMPS DE CUISSON — S’allume pendant la cuisson.

11. Indicateur de MAINTIEN AU CHAUD / RECHAUFFAGE — S’allume lors du maintien au chaud
ou du réchauffage.

12. Affichage — Indique la température, le temps de cuisson, la minuterie et les valeurs sélection-
nées.

13. Indicateurs de programme — S’allument a c6té du programme de cuisson automatique sélec-
tionné.

PROGRAMMES AUTOMATIQUES DE CUISSON

1. SOUP SOUPE

2. RISOTTO / PILAF RISOTTO / PILAF

3. STEW RAGOUT

4. STEAM / BOIL VAPEUR / EBULLITION
5. PORRIDGE BOUILLIE

6. SAUTE SAISIR

7. GRAINS CEREALES

8. BAKE CUISSON AU FOUR

9. YOGURT / DOUGH YAOURT / PATE

10. FIT CHEF FIT CHEF
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirez 'appareil et les accessoires de 'emballage. Jetez tous les matériaux d’emballage et les
autocollants de protection.

! Veillez a conserver toutes les étiquettes d’avertissement et I'autocollant du numéro de
série apposé sur le boitier.
Inspectez visuellement I'appareil afin de détecter tout dommage mécanique.

Laissez I'appareil a température ambiante pendant au moins 3 heures avant utilisation
s’il a été exposé a de basses températures pendant le transport.

Nettoyez le boitier avec un chiffon doux et humide. Lavez toutes les piéces en contact avec les
aliments a I'eau (voir section « NETTOYAGE ET ENTRETIEN »).

Placez toujours I'appareil sur une surface plane et stable.

UTILISATION

RETRAIT ET INSTALLATION DU COUVERCLE INTERIEUR ET DE LA
SOUPAPE DE VAPEUR

Retrait: Installation:
1. Appuyez sur 1. Insérez
le bouton de fermement et

uniformément le
joint d’étanchéité de
la soupape dans
son logement.

verrouillage et
retirez le couvercle
intérieur. Puis
détachez le joint
d’étanchéité du
couvercle intérieur.

2. Insérez la
soupape de vapeur
dans son logement
en exercant une
|égére pression.

2. Retirez la
soupape de vapeur
en la tirant directe-
ment hors du cou-
vercle.

3. Installez le
joint d’étanchéité
dans le couvercle
)|\ intérieur. Puis
insérez le couvercle
intérieur a sa place

QO
N e et appuyez jusqu’a
@ ce qu’il s’enclenche.

3. Retirez le
joint d’étanchéité de
la soupape de
vapeur en le tirant
vers I'extérieur.

<77
Sl
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UTILISATION

DESACTIVATION DES SIGNAUX SONORES

(Disponible en mode veille)

Pour désactiver les signaux sonores en mode veille, appuyez sur le bouton «=» pendant quelques
secondes.

Lorsque «S OFF» s’affiche a I’écran, les signaux sonores seront désactivés.

Pour réactiver les signaux sonores, appuyez de nouveau sur le bouton «=» pendant quelques sec-
ondes. Un bip retentira et «<S ON» s’affichera. Les signaux sonores seront activés.

VERROUILLAGE DU PANNEAU DE COMMANDE

(Disponible en mode veille, pendant le fonctionnement, le maintien au chaud / le réchauffage, ou le
départ différé)

Pour verrouiller le panneau de commande, appuyez sur le bouton «==» pendant quelques sec-
ondes. L’écran affichera [ ], et le panneau sera verrouillé.

Pour le déverrouiller, appuyez a nouveau sur le bouton «==». L’écran affichera ] [, et le panneau
sera déverrouillé.

UTILISATION DES PROGRAMMES AUTOMATIQUES

1. Préparez les ingrédients nécessaires a la cuisson.

2. Placez les ingrédients dans un ou deux bols de cuisson, ou dans un ou deux paniers vapeur.
Insérez les bols/paniers dans I'appareil.

Remarque : vous pouvez utiliser les deux bols en méme temps.

Assurez-vous que tous les ingrédients, y compris les liquides, restent en dessous du repéere de
niveau maximal indiqué a l'intérieur de chaque bol. Veillez a bien positionner les deux bols de
maniere stable et sécurisée.

Reportez-vous au livre de recettes inclus dans le set ou au tableau récapitulatif des programmes
de ce manuel. Vous pouvez également consulter des recettes en ligne sur fitcooker.eu.

3. Fermez le couvercle du multicuiseur.

4. Branchez 'appareil a une prise électrique. Un bip retentira, et les indicateurs de I'’écran s’al-
lumeront brievement avant de s’éteindre.

L’appareil passera ensuite en mode veille. L’écran affichera — — —.

5. Sélectionnez le menu pour I'un des bols en appuyant sur le bouton 1 POT ou 2 POT. Lindicateur
lumineux du bol sélectionné restera allumé. A I’écran, tous les programmes de cuisson s’affiche-
ront. Le programme par défaut — SOUPE — clignotera.

6. Pour choisir un programme ou faire défiler la liste des programmes, appuyez sur les boutons
«==» | «==» ou sur les boutons 1 POT / 2 POT. Les programmes s’enchainent en boucle. Le
programme sélectionné clignotera.

7. La durée de cuisson par défaut peut étre ajustée (voir section : Réglage du temps de cuisson).
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UTILISATION

Lors de l'utilisation du programme FIT CHEF, vous pouvez également régler la température de
cuisson (voir section : Réglage de la température).

8. Si nécessaire, vous pouvez programmer un démarrage différé (voir section : Démarrage
différé).

Lorsque vous modifiez le temps ou la température, la valeur a I'écran clignote. Le nouveau
réglage sera automatiquement enregistré apres 5 secondes sans aucune action.
Pour quitter le mode de réglage et revenir a la sélection de programme, appuyez sur le bouton
CANCEL.
Appuyez a nouveau sur CANCEL pour revenir en mode veille (I'écran affiche — —).
Si aucun bouton n’est pressé pendant plus d’une minute, I'appareil revient automatiquement en
mode veille.
A tout moment pendant le réglage, appuyer sur START lance le programme avec les paramétres
actuels. Tout parametre non modifié utilisera sa valeur par défaut.

9. Pour démarrer la cuisson, appuyez sur START. Un bip retentira. Les voyants du pot sélectionné
et de SETTINGS s’allumeront. L'indicateur de durée de cuisson s’activera également.
Si la fonction Keep Warm / Reheat est activée, son voyant s’allumera aussi.

Selon le programme sélectionné, le décompte commencera immédiatement ou apres que la
température souhaitée soit atteinte dans le bol.

. Lorsque les deux bols sont utilisés en méme temps, l'indicateur d’un bol reste allumé en con-
tinu, tandis que celui de l'autre clignote.

L’écran affiche I'état de cuisson du bol sélectionné avec un indicateur fixe.

Pour voir I'état de I'autre bol, appuyez a nouveau sur le bouton d’activation correspondant.

1. Dans les programmes STEAM/BOIL et SAUTE, le décompte commence uniquement lorsque la
température requise est atteinte ou que 'eau commence a bouillir.
Jusqu’a ce moment, l'indicateur COOKING TIME clignote et devient fixe une fois la température
atteinte.

10. A la fin du programme, un signal sonore retentit. Aprés la cuisson ou le maintien au chaud,
I’écran affiche brievement « END ».

. Pour arréter la cuisson, annulez le programme sélectionné ou désactivez le maintien au chaud,
en appuyant sur le bouton CANCEL.

11. Débranchez 'appareil de la prise électrique.
REGLAGE DU TEMPS DE CUISSON

Le temps de cuisson peut étre réglé pour tous les programmes sauf GRAINS.

Le pas d’ajustement et la plage disponible dépendent du programme sélectionné.

1. Pour régler le temps de cuisson aprés avoir sélectionné un programme, appuyez sur le bouton
SETTINGS. Les chiffres des heures clignoteront a I’écran.

2. Utilisez les boutons «==» / «==» pour régler le nombre d’heures souhaité.Pour ajuster rapide-
ment la valeur, maintenez le bouton appuyé.

3. Pour enregistrer les heures choisies et passer au réglage des minutes, appuyez a nouveau sur
SETTINGS.
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UTILISATION

4. Réglez de la méme maniere la durée en minutes souhaitée.

Les modifications seront enregistrées automatiquement si aucun bouton n’est pressé pendant
quelques secondes. Les chiffres cesseront de clignoter.

Pour revenir au réglage des heures avant I'enregistrement, appuyez a nouveau sur le bouton
SETTINGS.

MODIFICATION DU TEMPS DE CUISSON EN COURS DE
FONCTIONNEMENT

Le pas de réglage du temps de cuisson est de 1 minute (sauf pour le programme GRAINS).

La plage de réglage disponible dépend du programme sélectionné (voir section « Tableau récapit-
ulatif des programmes »).

1. Pour modifier le temps de cuisson pendant le programme, appuyez sur le bouton SETTINGS.
Les chiffres des heures clignoteront a I'écran.

2. Utilisez les boutons + et — pour régler le nombre d’heures souhaité.

Pour un réglage plus rapide, maintenez le bouton correspondant enfoncé.

3. Pour enregistrer et passer au réglage des minutes, appuyez a nouveau sur SETTINGS.

4. Réglez ensuite de la méme maniére les minutes souhaitées.

Les modifications seront automatiquement enregistrées apres quelques secondes sans interac-
tion.

Pour revenir au réglage des heures avant I'enregistrement, appuyez a nouveau sur SETTINGS.

Lorsque vous modifiez la durée de cuisson pendant le fonctionnement, le multicuiseur quitte la
phase de préchauffage (si elle est active), et le déecompte du temps de cuisson commence.

FONCTION DEMARRAGE DIFFERE

Utilisez cette fonction si vous souhaitez que la cuisson démarre aprés un délai prédéfini.

1. Pour régler le délai de démarrage apres avoir sélectionné le programme, appuyez sur le bouton
TIMER.

L’indicateur TIMER s’allume.

L’écran affichera 00:00 et les chiffres des heures clignoteront.

2. Utilisez les boutons + et — pour définir le nombre d’heures souhaité.

Pour un réglage plus rapide, maintenez le bouton correspondant enfoncé.

3. Pour enregistrer les heures et passer au réglage des minutes, appuyez a nouveau sur le
bouton TIMER.

Réglez ensuite de la méme maniére les minutes souhaitées.

Les parametres seront enregistrés automatiquement aprés quelques secondes sans interaction.
Pour revenir au réglage des heures avant I'enregistrement, appuyez a nouveau sur le bouton
TIMER.

4. Pour activer la fonction TIMER, appuyez sur le bouton START.

Un bip retentira, et le décompte du délai de démarrage commencera.

Cette fonction n’est pas disponible pour tous les programmes (voir section « Tableau récapitu-
latif des programmes »).

Pendant I'activation de la fonction TIMER, I’écran affiche le compte a rebours jusqu’au démarrage
de la cuisson.

Les indicateurs TIMER, programme sélectionné et bol actif seront allumés.

Si la fonction Keep Warm / Reheat est active, son indicateur sera également allumé.

Pendant le décompte TIMER, vous pouvez appuyer sur le bouton TIMER pour consulter I'heu-
re de démarrage programmee.
Aprés quelques secondes, I'écran revient au compte a rebours restant.
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UTILISATION

5. Lorsque le compte a rebours différé se termine, vous entendrez trois bips.
L'indicateur TIMER s’éteindra, et la cuisson commencera avec le programme sélectionné.

PROGRAMME FIT CHEF

Expérimentez et cuisinez vos propres recettes avec la fonction FIT CHEF ! Réglages pratiques
sur de larges plages : ajustez la température au degré pres et le temps a la minute prés.
Recettes complexes ? — Aucun souci ! Vous pouvez modifier la température et la durée de
cuisson méme pendant le fonctionnement de I'appareil.

Réglage de la température de cuisson
(Disponible uniquement dans le programme FIT CHEF)

Avec le programme FIT CHEF, vous pouvez régler la température de cuisson avant le démarrage.
La température par défaut est de 100 °C. Vous pouvez I'ajuster de 35 °C a 160 °C, par paliers de
1°C.

Aprés avoir sélectionné le programme FIT CHEF, appuyez trois fois sur le bouton SETTINGS.

La température par défaut clignotera a I’écran.

1. Utilisez les boutons «—» et «+» pour régler la température souhaitée.

Pour un réglage rapide, maintenez le bouton souhaité enfoncé.

2. Les modifications seront enregistrées automatiquement si aucune action n’est effectuée sur le
panneau de commande pendant quelques secondes.

L’affichage cessera de clignoter et reviendra a I’affichage du temps de cuisson.

Lorsque la température de cuisson est réglée a 130 °C ou plus, le temps de cuisson est limité
a 2 heures pour éviter la surchauffe.

Modification de la température pendant la cuisson
(Disponible uniquement dans le programme FIT CHEF)

La température peut étre ajustée entre 35 °C et 160 °C, par paliers de 1 °C.

1. Pendant la cuisson, appuyez trois fois sur le bouton SETTINGS. La température s’affichera en
clignotant.

2. Utilisez les boutons «—» et «+» pour définir la température souhaitée.

Pour un ajustement rapide, maintenez le bouton enfoncé pour augmenter ou diminuer la valeur
plus vite.

3. Les changements seront automatiquement enregistrés si aucune interaction n’a lieu pendant
quelques secondes.

L’affichage cessera de clignoter et affichera le temps de cuisson.

If the set cooking temperature is 130°C or higher, the operation time is limited to 2 hours to
prevent overheating.

FRANCAIS -10




UTILISATION
MAINTIEN AU CHAUD DES ALIMENTS (MODE AUTOMATIQUE)

Aprés la cuisson, le multicuiseur passe automatiquement en mode WARM (maintien au chaud) et
maintient la température des aliments préparés entre 70 et 75 °C pendant jusqu’a 12 heures. Les
voyants WARM et des cuves actives resteront allumés en continu. L’écran affichera le temps
écoulé en mode WARM.

Pour désactiver la fonction de maintien au chaud automatique, appuyez une fois sur le bouton
CANCEL — l'appareil passera en mode veille, et I'’écran affichera - - -.

Pour vérifier quels programmes prennent en charge la fonction de maintien au chaud, consult-
ez la section TABLEAU DES PROGRAMMES DE CUISSON.

Pour désactiver la fonction WARM a I'avance, appuyez sur le bouton START pendant la cuisson
ou pendant le compte a rebours du départ différé.

L'indicateur WARM/RE-HEAT s’éteindra. Pour réactiver la fonction, appuyez a nouveau sur
START.

La fonction de maintien au chaud est active uniquement lorsque la température de cuisson a
été réglée au-dessus de 80 °C.

RECHAUFFAGE DES ALIMENTS

Pour activer cette fonction, sélectionnez la cuve 1 ou 2, puis appuyez longuement sur le bouton
CANCEL pendant quelques secondes. Les indicateurs de la cuve sélectionnée et
WARM/RE-HEAT s’allumeront sur I’écran. Le compte a rebours du réchauffage démarrera
immédiatement.

La durée de réchauffage par défaut est de 12 heures, a une température de 70-75 °C. A lissue
de cette période, le multicuiseur s’éteindra automatiquement.

Pour arréter la fonction de réchauffage a tout moment, appuyez sur le bouton CANCEL. L'appareil
passera en mode veille et I'écran affichera - - -.




TABLEAU RECAPITULATIF DES PROGRAMMES
DE CUISSON

Programme Recommandations d’utilisation
Cuisson de plats avec réglage personnalisable du temps et de la

FIT CHEF température. Si la température est réglée a 130 °C ou plus, le
temps de cuisson sera limité a deux heures.

Congu pour la cuisson du riz et des bouillies a base de céréales
dans I'eau. Le programme s’arréte automatiquement lorsque

GRAINS , e , . s
toute I'eau s’est évaporée. Pendant le fonctionnement, 'écran
affiche le compte a rebours.

YOGOURT/PATE Cor)gu pouAr la ‘preparatlon de yaourt et également adapté a la
levée de pate a levure.

SOUPE Programme destiné a la cuisson des soupes et bouillons.

RAGOUT Programme pour la cuisson des plats de viande et de léegumes.
Destiné a la cuisson a la vapeur de viande, poisson, légumes et

VAPEUR/EBULLITI aut're.s aliments. Le _multlcmseur comprend deuy.( récipients

ON spéciaux pour la cuisson vapeur. Temps de cuisson vapeur
recommandé — 20 minutes. Temps d’'ébullition recommandé — 40
minutes.

Pour faire revenir ou frire les aliments. Lorsque la température
souhaitée est atteinte, 'appareil émettra deux bips. !

SAUTE AVERTISSEMENT : En mode « SAUTE », attendez les bips
avant d’ajouter les aliments dans la cuve. Le couvercle doit
rester ouvert pendant ce programme.

Cuisson de patisseries a la levure ou feuilletées. La fonction de

BAKE . RN
maintien au chaud est limitée a 4 heures.

RISOTTO/PILAF Programme congu pour la cuisson du pilaf.

PORRIDGE Programme pour la cuisson de bouillies.




RESUME DES PROGRAMMES DE CUISSON

Paramétres et Fonctions des Programmes

e 3:;:; par r;;g:slétape d’ajustement du el (I;)il;afpéa:: zn:;:':en au
FIT CHEF 00:30 1min—15h/1 min - v v
GRAINS - - - -
YOGOURT/PATE 08:00 10 min—=12h /5 min - v -
SOUPE 01:00 1min—8h/1min - v v
RAGOOT 01:00 1 min—12h/1 min - v v
VAPEUR/EBULLITION |00:40 1min—2h/1 min v v v
SAUTE 00:20 1min-2h/1min v v v
BAKE 01:00 1min—-4h/1min - v v
RISOTTO/PILAF 01:10 1min—2h/1min - v v
PORRIDGE 00:25 1min—4h/1min - v v

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez I'appareil de la prise électrique avant le nettoyage. Attendez que I'appareil ait com-
pletement refroidi.

® Attention ! Ne plongez pas le corps de I’appareil, la fiche ou le cordon d’alimentation
dans I’eau ni sous I’eau courante.

Evitez toute infiltration de liquide dans I'appareil afin de prévenir tout dommage ou risque de choc
électrique.

N’utilisez pas de nettoyants abrasifs, de produits chimiques agressifs ni d’autres substances non
recommandées pour le nettoyage des surfaces en contact avec les aliments.

Pour éviter les rayures ou les marques, utilisez un chiffon en microfibre ou une éponge douce.
Nettoyez les accessoires manuellement avec du liquide vaisselle doux, puis séchez-les a
température ambiante.

Aprées chaque utilisation, rincez la soupape de vapeur sous I'eau chaude.

Des changements Iégers de couleur du revétement antiadhésif peuvent apparaitre avec le temps.
C’est normal et ne constitue pas un défaut.

® Attention ! Ne lavez aucune piéce de I’appareil au lave-vaisselle !




STOCKAGE ET TRANSPORT

+ Avant de stocker ou de transporter I'appareil, nettoyez-le soigneusement et laissez-le sécher

compléetement.

« Stockez I'appareil dans un endroit propre, sec et bien ventilé, a I'abri des sources de chaleur,
des flammes nues, des appareils chauffants et de la lumiére directe du soleil. Gardez I'appareil
hors de portée des enfants.
« L'appareil peut étre transporté par tout moyen de transport, a condition de respecter les régles

de transport applicables au type de transport utilisé. Utilisez 'emballage d’usine d’origine pendant

le transport.

« Le transport ne doit étre effectué que dans des véhicules couverts.
« L'appareil doit étre solidement emballé et fixé pour éviter tout déplacement pendant le transport.
« Pendant le transport, protégez I'appareil de I'exposition directe a ’humidité ou aux conditions

extérieures agressives.

- Evitez d’exposer I'appareil & des chocs mécaniques pendant le transport ou le stockage, cela
pourrait endommager I'unité, compromettre son intégrité ou détériorer 'emballage extérieur.
« Empéchez I'eau ou tout autre liquide de pénétrer ou d’imbiber 'emballage ou I'appareil pendant

le transport ou le stockage.

« Faites preuve de prudence lors du chargement ou du déchargement de I'appareil.

DEPANNAGE

Probléme

Cause possible

Solution

Le code d’erreur E* s’affiche a
I’écran et un signal sonore est
émis

Erreur systéme, fonctionnement incorrect
possible de la carte de controle ou d’'un des
capteurs de température

Débranchez I'appareil de I'alimentation,
laissez-le refroidir. Puis rebranchez-le

Le code d’erreur systéme E7
s’affiche a ’écran

Vous n’avez pas attendu que la cuve préchauffe
dans le programme FRY

Il est OBLIGATOIRE d’attendre que la cuve
préchauffe SANS LIQUIDES NI ALIMENTS
(un bip doit retentir)

De I'eau ou des aliments riches
en eau ont été ajoutés dans la
cuve pendant la friture

NE JAMAIS ajouter d’eau dans la cuve lorsque
vous utilisez le programme FRY !

L’appareil ne s’allume pas

L’appareil n'est pas connecté au secteur

Vérifiez que I'appareil est branché dans une
prise fonctionnelle

Prise défectueuse ou absence
de tension

Vérifiez la prise ou utilisez une autre prise

La cuisson prend trop de temps

Des corps étrangers ou des résidus alimentaires
se trouvent entre |la cuve et I'élément chauffant

Débranchez I'appareil, laissez-le refroidir
complétement. Retirez tout obstacle

La cuve est mal positionnée

Replacez correctement la cuve

L’élément chauffant est sale

Débranchez I'appareil, laissez-le refroidir.
Nettoyez délicatement I'élément chauffant

De la vapeur s’échappe sous le
couvercle pendant 'utilisation

Le couvercle n'est pas correctement scellé en
raison de : — cuve mal positionnée — résidus
alimentaires — joint sale ou déformé

— Vérifiez que la cuve est bien en place —
Vérifiez le couvercle et I'appareil pour retirer
tout obstacle — Nettoyez ou remplacez le
joint si nécessaire

de la premiére utilisation

Odeur ou fumée inhabituelle lors

Lubrifiants appliqués sur certaines piéces
internes pendant la fabrication

Ceci n'est pas une panne. L'odeur ou la
fumée disparatitra aprés les premiéres
utilisations
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DEPANNAGE

Si le probleme ne peut pas étre résolu, veuillez contacter un centre de service agréé ou le service
client GARLYN pour obtenir de I'aide. Toutes les réparations doivent étre effectuées par des
spécialistes qualifi€s dans un centre de service.

SERVICE CLIENT

COMMENT NOUS CONTACTER
Si vous avez des questions, n’hésitez pas a contacter notre équipe du service client.

Nos spécialistes seront ravis de vous aider a résoudre tout probleme et a répondre méme aux
questions les plus inattendues.

Nous serons également heureux de recevoir vos suggestions sur la maniere d’améliorer davan-
tage nos produits afin de les rendre encore plus pratiques et fiables.

Avec toute notre attention !

Email: support@fitcooker.eu
Heures d’ouverture : Tous les jours de 10h00 a 20h00




CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Nom du produit : Multicuiseur

Marque : FITCOOKER

Modeéle : DualPot 3L Multi-Cooker

Tension : 220-240 V, 50 Hz

Puissance : 700 W

Matériau du boitier : Plastique

Protection contre les chocs électriques : Classe |
Type de commande : Electronique

Nombre de programmes automatiques : 10
Protection contre la surchauffe : Oui
Revétement de la cuve : Antiadhésif Daikin®
Couvercle intérieur : Amovible

Affichage : LED

Volume utile / total de lacuve : 2,6 L/3 L
Fonction maintien au chaud : Jusqu’a 12 heures
Option de désactivation préalable du maintien
au chaud : Oui

Fonction de réchauffage : Jusqu’a 12 heures
Démarrage différé : Jusqu’a 24 heures
Désactivation du signal sonore : Oui
Verrouillage du panneau de commande : Oui
Longueur du cable d’alimentation : 1 métre
Dimensions (L x | x H) : 345 x 194 x 235 mm
Poids : 3,9 kg

Durée de vie : 3 ans

CONTENU DE L’EMBALLAGE

Multicuiseur — 1 pc
Cuve — 2 pcs

Panier vapeur — 2 pcs
Verre doseur — 1 pc
Louche — 1 pc
Spatule ariz—1 pc

Cable d’alimentation — 1 pc

Livre de recettes — 1 pc

Manuel d’utilisation — 1 pc

Guide de démarrage rapide — 1 pc
Carte de garantie — 1 pc

Le fabricant, dans une démarche d’amélioration continue de ses produits, se réserve le droit
d’apporter des modifications a la conception et aux caracteristiques sans préavis, sous réserve

que cela ne nuise pas a la qualité du produit.

ELIMINATION

Cet appareil est conforme a la directive européenne 2012/19/UE relative aux
déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE).

! Ne jetez pas ce produit avec les déchets ménagers non triés.

Il doit étre déposé dans un point de collecte spécifique pour le recyclage
des équipements électriques et électroniques.

Une élimination appropriée permet de prévenir les effets négatifs potentiels
sur I’environnement et la santé humaine.

Pour plus d’informations sur le recyclage de ce produit, veuillez contacter
les autorités locales, le service de gestion des déchets ménagers ou le
magasin ou vous avez acheté le produit.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung elektrischer Geréate sollten stets einige grundlegende Sicherheitsvorkehrungen
beachtet werden, darunter:

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE: BITTE LESEN UND BEWAHREN
SIE EINE KOPIE DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG AUF.

! lhre Sicherheit ist uns sehr wichtig. Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung, bevor
Sie das Gerat benutzen.

Beim Gebrauch dieses Gerats ist Vorsicht, Aufmerksamkeit und gesunder Menschenverstand
geboten. Die hier beschriebenen SicherheitsmaBnahmen und Anweisungen decken nicht jede
mdgliche Situation ab.

Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich bestimmungsgemaB. Jede zweckentfremdete Ver-
wendung kann zu Schaden am Gerat oder Verletzungen fihren.

SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Der Hersteller haftet nicht fir Schaden oder Verletzungen, die durch Missachtung der Sicherhe-
itsrichtlinien oder falsche Verwendung entstehen.

Dieses Gerét ist nur fir den Gebrauch im Haushalt vorgesehen. Es darf auch in Umgebungen
verwendet werden, die hauslichen Bedingungen &hneln, wie z. B. in Teekiichen von Geschéften
oder Buros, in Hotels, Motels oder ahnlichen Wohnumgebungen.

Verwenden Sie das Gerét nur bestimmungsgemaB. Jede unsachgeméaBe Verwendung gilt als
VerstoB gegen die Sicherheitsvorgaben. In solchen Féllen Ubernimmt der Hersteller keine
Haftung fur etwaige Folgen.

Bedienen Sie das Geréat sorgfaltig und weisen Sie andere Benutzer auf mégliche Risiken hin.
Wenn das Geréat an eine andere Person weitergegeben wird, muss diese Bedienungsanleitung
mitgeliefert werden.

! CAUTION

« Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats selbst zu reparieren oder auszutauschen. Verwenden
Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist oder wenn das Geréat
heruntergefallen oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde. Solche Schaden kénnen zu Fehl-
funktionen, Garantieverlust oder Stromschlégen fiihren. Alle nicht in diesem Handbuch bes-
chriebenen Wartungen durfen nur von qualifiziertem Fachpersonal eines autorisierten Kundend-
ienstes durchgefuhrt werden.

- Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Geréts an das Stromnetz, ob die Netzspannung mit der
auf dem Gerat angegebenen Spannung Ubereinstimmit.

« Zur Reduzierung des Stromschlagrisikos ist das Gerat mit einem Schutzkontaktstecker aus-
gestattet. SchlieBen Sie es nur an korrekt geerdete Steckdosen und Verlangerungskabel an.
Entfernen oder veréndern Sie den Schutzkontaktstecker nicht.

+ Stecken Sie den Netzstecker nur ein, wenn das Geréat vollstandig installiert ist. Achten Sie
darauf, dass der Stecker leicht zugénglich ist. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker
nicht fest in der Steckdose sitzt oder locker ist.

« Fihren Sie das Netzkabel nicht durch Turéffnungen oder in der Nédhe von Hitzequellen. Achten
Sie darauf, dass es nicht verdreht, geknickt oder mit scharfen oder heiBen Oberflachen in Kon-
takt kommt. Stellen Sie keine schweren Gegensténde auf das Kabel. Beschéadigte Kabel kdnnen
Kurzschlisse oder Stromschlage verursachen.

+ Ziehen Sie nach der Benutzung sowie vor jeder Reinigung, Wartung oder Reparatur den Netz-
stecker aus der Steckdose. Ziehen Sie den Stecker mit trockenen Handen am Stecker — nicht
am Kabel — heraus.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

! ACHTUNG

+ Verwenden Sie nur Originalzubehdr und vom Hersteller empfohlene Materialien.

« Stellen Sie das Gerat nicht auf weiche Oberflachen. Die Arbeitsflache und umliegende
Wénde mussen hitzebesténdig sein.

- Decken Sie das Gerat wéahrend des Betriebs nicht ab — dies kann zu Uberhitzung und Fehl-
funktionen fuhren.

+ Halten Sie Gesicht und Hande wahrend des Kochvorgangs vom Dampfauslass fern.

- Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe offener Flammen oder Warmequellen (z.B. Ofen,
Herde, Heizkérper usw.) oder brennbarer/hitzesensibler Materialien (z.B. Textilien,
Haushaltschemikalien) auf.

« Greifen Sie nicht in das Gerat, wenn Sie sich nicht sicher sind, dass das Heizelement und der
Innentopf abgekuhlt sind.

+  Verwenden Sie das Geréat nicht im Freien oder in Umgebungen mit hoher Luftfeuchtigkeit.
Feuchtigkeit im Inneren kann schwere Schaden verursachen.

Beriihren Sie das Gerat NICHT mit nassen Handen, insbesondere wenn Flissigkeit
verschuttet wurde.

- Uberpriifen Sie das Gerat regelméBig auf Beschadigungen. Verwenden Sie das Gerat oder
seine Teile nicht, wenn sie beschadigt oder verformt sind.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht in der Nadhe von magnetischen Strahlungsquellen.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht in Héhenlagen tber 2000 Metern.

! WARNHINWEISE

« Stellen Sie das Geréat nicht an den Rand von Tischen oder Arbeitsplatten, wo es herunterfall-
en konnte.
Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

« Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerat nicht benutzt wird.

+ Schalten Sie das Gerat nur ein, wenn der Topf oder Behélter mit den Zutaten korrekt einge-
setzt ist.

1. ZUSATZLICHE SICHERHEITSHINWEISE

Sofern nicht ausdricklich im Rezept angegeben, betreiben Sie das Gerat nicht ohne einge-
setzten Innentopf oder mit leerem Topf — unbeabsichtigter Betrieb kann zu Uberhitzung oder
Beschadigung der Antihaftbeschichtung fuhren.

« Achten Sie darauf, dass sich keine Fremdkdrper zwischen Innentopf und Heizelement befin-
den.

+  Verwenden Sie nur die mitgelieferten oder empfohlenen Tépfe und Behélter. NICHT auf
offener Flamme, Grill oder Gasherd verwenden.

+ Verwenden Sie kein nicht-originales Kochgeschirr zum Kochen, Aufwarmen oder Erhitzen.

+  Vermeiden Sie den Kontakt mit heiBen Oberflachen. Verwenden Sie Ofenhandschuhe beim
Herausnehmen des Innentopfs oder Behélters mit heiBen Speisen.

+ Seien Sie besonders vorsichtig beim Bewegen des Gerats mit heiBer Flussigkeit.

+ Beim Braten oder Frittieren muss der Deckel stets offen bleiben.

+  Geben Sie keine liberméaBigen Mengen an Ol, Natron oder anderen gasbildenden Zutaten
hinzu.

+ Lagern Sie keine Speisen oder Flissigkeiten im geschlossenen Gerat. Bewahren Sie
Speisen in separaten Behaltern im Kihlschrank auf. Zum Aufwarmen verwenden Sie die
passende Funktion.

+ Achten Sie vor der Reinigung darauf, dass das Gerat ausgesteckt und vollstandig abgekuhlt
ist.

+ Verpackungsmaterialien (z. B. Schaumstoff, Folie) kdnnen fir Kinder geféhrlich sein. Entsor-
gen Sie sie gemal den lokalen Vorschriften oder auBerhalb der Reichweite von Kindern.

« Kinder unter 8 Jahren diirfen das Gerat nur benutzen, wenn sie beaufsichtigt werden.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

+ Dieses Gerét darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit eingeschréankten phy-
sischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und Wissen
verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder eine Unterweisung in der sicheren
Nutzung des Gerats erhalten haben und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

Personen ohne ausreichende Erfahrung oder Wissen dirfen dieses Gerat nur unter standiger
Aufsicht einer verantwortlichen Person verwenden, die fir deren Sicherheit, Gesundheit und
Wohlbefinden verantwortlich ist oder sie zuvor umfassend Uber den sicheren Gebrauch des

Gerats und die mdglichen Risiken informiert hat.

! [STOPP]

Bei Fehlfunktionen stellen Sie die Benutzung des Gerats sofort ein.

GERATEUBERSICHT

1. Geréadeckel

2. Deckelentriegelungstaste

3. Abnehmbare Innenabdeckung
4. Dichtungsring

5.
6
7
8

Antihaftbeschichteter Innentopf

. Gehéuse

. Bedienfeld mit Anzeige
. Netzanschluss

9.
10. Dichtungsring fur Dampfventil
11. Reisloffel

12. Suppenkelle

13. Messbecher

14. Dampfbehélter

Abnehmbares Dampfventil

15. Netzkabel
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BEDIENFELD UND ANZEIGE

13

g vsow 12 FITCOOKER sautt O\
1@ N T B @ 1
o STEW ‘ " ‘ ' " BAKE e

o STEAM/ YOGURT/

° BOIL 10 1 DOUGH *
* PORRIDGE I nver @ SOOKNG g WARM . FIT CHEF o

CANCEL START \ |
“RE-HEAT. WARM
\\ TIMER r/} + ﬁ] [ SETTINGS ] /

\ \
5 6 7

BEDIENFELD — UBERSICHT

1.

2.

o &

9.

POT 1 — Aktiviert das Menu far den ersten Topf. Mehrfaches Driicken wechselt zwischen den
Programmnamen.

POT 2 — Aktiviert das Mena far den zweiten Topf. Mehrfaches Dricken wechselt zwischen
den Programmnamen.

CANCEL / RE-HEAT — Unterbricht den aktuellen Vorgang oder setzt die gewéhlten Einstellun-
gen zuruck. Gedruckt halten, um die Aufwérmfunktion zu starten.

TIMER — Stellt den verzdgerten Start ein.

- / MUTE — Verringert den Wert. Wird auch verwendet, um durch die Programmnamen rlck-
warts zu scrollen. Gedrickt halten, um Tonsignale auszuschalten.

+ / LOCK — Erh6ht den Wert. Mehrfaches Driicken wechselt zwischen den Programmen.
Gedruckt halten, um das Bedienfeld zu sperren.

7. SETTINGS — Zum Anpassen von Zeit- und Temperatureinstellungen.
8.

START / WARM — Startet das Kochprogramm. Erneut driicken, um die Warmhaltefunktion
ein- oder auszuschalten.
TIMER-Anzeige — Leuchtet auf, wenn der verzdgerte Start aktiviert ist.

10. COOKING TIME-Anzeige — Leuchtet wahrend des Kochvorgangs.

11. WARM / RE-HEAT-Anzeige — Leuchtet, wenn Aufwarmen oder Warmhalten aktiv ist.
12. Display — Zeigt Temperatur, Kochzeit, Timer und gewéahlte Werte an.

13. Programmanzeigen — Leuchten neben dem aktuell gewahlten Kochprogramm auf.

AUTOMATISCHE KOCHPROGRAMME

S O0oOoNOO AWM~

SOUP SUPPE
RISOTTO / PILAF RISOTTO / PILAW

STEW SCHMORGERICHTE
STEAM / BOIL DAMPFGAREN / KOCHEN
PORRIDGE BREI

SAUTE ANBRATEN

GRAINS GETREIDE

BAKE BACKEN

YOGURT / DOUGH JOGHURT / TEIG

FIT CHEF FIT CHEF
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Nehmen Sie das Gerat und das Zubehdr aus der Verpackung. Entfernen Sie alle Verpackungsma-
terialien und Schutzaufkleber.

! Achten Sie darauf, alle Warnaufkleber und den Seriennummernaufkleber am Gehéause zu
behalten.
Untersuchen Sie das Gerét visuell auf mechanische Beschéadigungen.

Lassen Sie das Gerét mindestens 3 Stunden bei Raumtemperatur stehen, bevor Sie es
verwenden, falls es wéhrend des Transports niedrigen Temperaturen ausgesetzt war.

Reinigen Sie das Gehause mit einem weichen, feuchten Tuch. Waschen Sie alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen, mit Wasser (siehe Abschnitt ,REINIGUNG UND PFLEGE®).

Stellen Sie das Gerat immer auf eine stabile, ebene Oberflache.

VERWENDUNG
ENTFERNEN DES INNENDECKELS UND DES DAMPFVENTILS

Entfernen:

1. Driicken Sie
die Entriegelung-
staste und entneh-
men Sie den Innen-
deckel. Entfernen
Sie dann den Dich-
tungsring vom
Innendeckel.

2. Ziehen Sie
das Dampfventil
gerade vom Deckel
ab.

3. Entfernen
Sie den Dichtungs-
ring des Dampfven-
tils, indem Sie ihn
abziehen

R /

=
)
D
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Einsetzen:

1. Setzen Sie
den Dichtungsring
des Dampfventils
fest und
gleichmaBig in seine
Aufnahme ein.

2. Setzen Sie
das Dampfventil mit
leichtem Druck in
seine Aufnahme ein.

3. Bringen Sie
den Dichtungsring
wieder am Innen-
deckel an. Setzen
Sie dann den Innen-
deckel ein und
driicken Sie ihn, bis
er hérbar einrastet.




VERWENDUNG

TONSIGNAL AUSCHALTEN

(Verfugbar im Standby-Modus)

Um Tonsignale im Standby-Modus zu deaktivieren, halten Sie die Taste «==» einige Sekunden lang
gedrlckt.

Wenn ,S OFF* auf dem Display erscheint, sind die Tonsignale deaktiviert.

Um Tonsignale wieder zu aktivieren, halten Sie erneut die Taste «==» gedruckt.

Ein Signalton ertént, und ,,S ON* erscheint auf dem Display. Die Tonsignale werden aktiviert.

TASTENSPERRE

(Verfugbar im Standby-Modus, wahrend eines Programms, im Warmhaltemodus oder bei Ver-
zbgerung des Starts)

Um das Bedienfeld zu sperren, halten Sie die Taste «==» einige Sekunden lang gedrtickt.

Auf dem Display erscheint [ ], und das Bedienfeld wird gesperrt.

Zum Entsperren halten Sie die Taste «==» erneut gedrickt.

Auf dem Display erscheint ] [, und das Bedienfeld wird entsperrt.

VERWENDUNG DER AUTOMATISCHEN KOCHPROGRAMME

1. Bereiten Sie die erforderlichen Zutaten zum Kochen vor.
2. Geben Sie die Zutaten in einen oder beide Kochbehélter oder in einen oder zwei Dampfbehélter.

Setzen Sie die Behélter in das Gerét ein.

Hinweis: Sie konnen beide Topfe gleichzeitig verwenden.

Stellen Sie sicher, dass alle Zutaten, auch Flussigkeiten, unter der maximalen Flllinie im Inneren
jedes Topfes bleiben.

Vergewissern Sie sich, dass beide Tdpfe gleichmé&Big und sicher eingesetzt sind.

Siehe das im Set enthaltene Rezeptbuch oder die Programmtabelle in diesem Handbuch.
Rezepte finden Sie auch online unter fitcooker.eut.

3. SchlieBen Sie den Deckel des Multikochers.

4. Stecken Sie das Gerét in eine Steckdose.

Sie héren einen Signalton, und die Anzeigen auf dem Display leuchten kurz auf und erléschen
dann. Das Geréat wechselt nun in den Standby-Modus.

Das Display zeigt — — — an.

5. Wahlen Sie das Menu fir einen der beiden Tdpfe, indem Sie die Taste ,1 POT" oder ,2 POT*
driicken. Die Anzeige fir den ausgewéhlten Topf leuchtet. Auf dem Display werden alle Kochpro-
gramme angezeigt. Das Standardprogramm — SUPPE — beginnt zu blinken.

6. Um ein Programm auszuwé&hlen oder durch die Programmliste zu bléttern, dricken Sie die
Tasten «==» / «==» oder die Tasten ,1 POT“/,2 POT“.

Die Programme laufen in einer Schleife. Das ausgewéhlte Programm blinkt.

7. Die voreingestellte Kochzeit kann angepasst werden (siehe Abschnitt: Einstellen der Kochzeit).
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VERWENDUNG

Wenn Sie das Programm FIT CHEF verwenden, kénnen Sie auch die Kochtemperatur einstellen
(siehe Abschnitt: Temperatur einstellen).

8. Falls notig, kbnnen Sie eine verzdgerte Startzeit einstellen (siehe Abschnitt: Verzdgerter Start).

Wenn Sie Zeit- oder Temperatureinstellungen é&ndern, blinkt der Wert auf dem Display.
Die neue Einstellung wird automatisch gespeichert, wenn innerhalb von 5 Sekunden keine Eingabe
erfolgt.
Zum Verlassen des Einstellmodus und zur Riickkehr zur Programmauswahl driicken Sie CANCEL.
Durch erneutes Drticken von CANCEL kehrt das Gerét in den Standby-Modus zurtick (Display zeigt
)
Wenn lénger als 1 Minute keine Taste gedrtickt wird, wechselt das Geréat automatisch in den Stand-
by-Modus.
Wenn wéhrend der Einstellung START gedrtickt wird, startet das Programm mit den aktuellen
Einstellungen.
Nicht gednderte Parameter werden mit Standardwerten tibernommen.

9. Um das Kochen zu starten, driicken Sie START.

Ein Signalton ertdént. Die Anzeigen fir den gewahlten Topf und flir SETTINGS leuchten dauerhaft.
Die Anzeige fur die Kochzeit leuchtet ebenfalls.

Wenn die Warmhalte-/Aufwarmfunktion aktiv ist, leuchtet auch ihre Anzeige.

Je nach gewéahltem Programm beginnt der Timer entweder sofort oder sobald die gewunschte Tem-
peratur im Topf erreicht ist.

. Wenn beide Tépfe gleichzeitig verwendet werden, leuchtet die Anzeige eines Topfes dauerhaft,
wéhrend die des anderen blinkt.

Das Display zeigt den Status des Topfes mit der durchgehend leuchtenden Anzeige.

Um den Status des zweiten Topfes anzuzeigen, driicken Sie erneut die entsprechende Taste.

1. Bei den Programmen STEAM/BOIL und SAUTE beginnt der Countdown erst, wenn die erforder-
liche Temperatur erreicht ist oder das Wasser zu kochen beginnt.
Bis dahin blinkt die COOKING TIME-Anzeige und wird dauerhaft angezeigt, sobald die Zieltempera-
tur erreicht ist.

10. Wenn das Kochprogramm endet, ertdnt ein Signalton.
Nach Abschluss des Koch- oder Warmhaltevorgangs zeigt das Display kurz END an.

. Um den Kochvorgang zu stoppen, brechen Sie das gewéhlte Programm ab oder deaktivieren Sie
die Warmhaltefunktion mit der Taste CANCEL.

11. Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats.
KOCHZEIT EINSTELLEN

Die Kochzeit kann bei allen Programmen auBer GRAINS angepasst werden.

Der einstellbare Bereich und das Zeitschritt-Intervall hAngen vom gewahlten Programm ab.

1. Um die Kochzeit nach Auswahl eines Programms einzustellen, dricken Sie die Taste SETTINGS.
Die Stundenziffern auf dem Display beginnen zu blinken.

2. Verwenden Sie die Tasten «==» / «==» um die gewiinschte Anzahl an Stunden einzustellen.
Halten Sie die Taste fur eine schnelle Einstellung gedruckt.

3. Um die gewéhlte Stundenzahl zu speichern und zur Minuteneinstellung zu wechseln, driicken Sie

erneut die Taste SETTINGS.
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VERWENDUNG

4. Stellen Sie auf die gleiche Weise die gewinschte Anzahl an Minuten ein.

Die Anderungen werden automatisch gespeichert, wenn innerhalb weniger Sekunden keine Taste
gedruckt wird. Die Anzeige hort auf zu blinken.

Um zur Stundeneinstellung zuriickzukehren, bevor gespeichert wird, driicken Sie erneut die Taste SET-
TINGS.

KOCHZEIT WAHREND DES BETRIEBS ANPASSEN

Die Zeiteinstellung erfolgt in Schritten von 1 Minute (auBer beim GRAINS-Programm).
Der verfugbare Einstellbereich hangt vom gewéhlten Kochprogramm ab (siehe Abschnitt ,Zusammen-
fassung der Kochprogramme®).
1. Um die Kochzeit wahrend des laufenden Programms zu andern, driicken Sie die Taste SETTINGS.
Die Stundenziffern auf dem Display beginnen zu blinken.
2. Verwenden Sie die Tasten ,+“ und ,—, um die gewunschte Anzahl an Stunden einzustellen.
Fur eine schnellere Anpassung halten Sie die entsprechende Taste gedriickt.
3. Um die Anderung zu speichern und zur Minuteneinstellung zu wechseln, driicken Sie erneut die Taste
SETTINGS.
4. Stellen Sie auf die gleiche Weise die gewinschte Anzahl an Minuten ein.
Die Anderungen werden automatisch gespeichert, wenn innerhalb weniger Sekunden keine Eingabe
erfolgt.
Um zur Stundeneinstellung zuriickzukehren, bevor gespeichert wird, driicken Sie erneut die Taste SET-
TINGS.

Wenn die Kochzeit wéhrend des Betriebs geédndert wird, verldsst das Gerét ggf. die Aufheizphase
(falls vorhanden) und der Countdown der Hauptkochzeit beginnt.

FUNKTION FUR VERZOGERTEN START

Verwenden Sie diese Funktion, wenn der Kochvorgang zu einem spéateren Zeitpunkt starten soll.

1. Um die gewinschte Startverzdgerung nach Auswahl des Programms einzustellen, driicken Sie die
Taste TIMER.

Die TIMER-Anzeige leuchtet.

Das Display zeigt 00:00, und die Stundenziffern blinken.

2. Verwenden Sie die Tasten .+ und ,—, um die gewuinschte Stundenzahl einzustellen.

Far eine schnelle Einstellung halten Sie die Taste gedrickt.

3. Um die Stunden zu speichern und zur Minuteneinstellung zu wechseln, driicken Sie erneut die Taste
TIMER.

Stellen Sie auf die gleiche Weise die gewlinschte Anzahl an Minuten ein.

Die Werte werden automatisch gespeichert, wenn innerhalb weniger Sekunden keine Taste gedruckt
wird.
Um zur Stundeneinstellung zurtickzukehren, driicken Sie erneut TIMER.
4. Um die TIMER-Funktion zu starten, driicken Sie START.
Ein Signalton ertont, und der Countdown bis zum programmierten Start beginnt.

Diese Funktion ist nicht fiir alle Programme verfligbar (siehe Abschnitt ,Zusammenfassung der Koch-
programme®).
Wahrend der TIMER-Funktion zeigt das Display den Countdown bis zum Start an. Die Anzeigen fir
TIMER, das gewahlte Programm und den aktiven Topf leuchten. Wenn die Warmhalte-/Aufwarmfunk-
tion aktiv ist, leuchtet auch deren Anzeige.

Wéhrend des Countdowns kénnen Sie die Taste TIMER driicken, um die eingestellte Startzeit zu
Uberpriifen. Nach einigen Sekunden kehrt das Display zur verbleibenden Verzégerungszeit zurtick.
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VERWENDUNG

5. Wenn der Countdown der Verzégerung endet, erténen drei Signalténe.
Die TIMER-Anzeige erlischt, und der Multikocher beginnt mit dem Kochen nach dem aus-
gewahlten Programm.

FIT CHEF PROGRAMM

Experimentieren Sie und kochen Sie Ihre eigenen Rezepte mit der FIT CHEF-Funktion! Prak-
tische Einstellungen in weiten Bereichen: Temperatur in 1 °C-Schritten und Zeit in 1-Mi-
nuten-Schritten anpassen.

Komplexe Rezepte? — Kein Problem! Sie kdnnen Temperatur und Kochzeit auch wahrend des
Betriebs andern.

Einstellen der Kochtemperatur

(Nur im FIT CHEF-Programm verfugbar)

Wenn Sie das FIT CHEF-Programm verwenden, kébnnen Sie die Kochtemperatur vor dem Start
einstellen.

Die Standardtemperatur betragt 100 °C. Eine Anpassung ist im Bereich von 35 °C bis 160°C in

1 °C-Schritten mdglich.

Nach Auswahl des FIT CHEF-Programms dricken Sie dreimal die Taste SETTINGS. Der Stan-
dardtemperaturwert beginnt auf dem Display zu blinken.

1. Verwenden Sie die Tasten «X» und «X», um die gewlinschte Temperatur einzustellen.

Um den Wert schneller zu andern, halten Sie die jeweilige Taste gedrickt.

2. Die Anderungen werden automatisch gespeichert, wenn innerhalb weniger Sekunden keine

Eingabe erfolgt.

Das Display hort auf zu blinken und zeigt wieder die Kochzeit an.

Wenn die Kochtemperatur auf 130 °C oder héher eingestellt ist, wird die Kochzeit auf 2 Stund-
en begrenzt, um Uberhitzung zu vermeiden.

Andern der Kochtemperatur wahrend des Betriebs
(Nur im FIT CHEF-Programm verfugbar)

Die verfugbare Temperaturspanne liegt zwischen 35°C und 160 °C, in 1 °C-Schritten.

1. Driicken Sie wahrend des Kochvorgangs dreimal die Taste SETTINGS. Der aktuelle Tempera-
turwert beginnt auf dem Display zu blinken.

2. Verwenden Sie die Tasten ,— und ,+“, um die gewiinschte Temperatur einzustellen.

Um den Wert schneller zu andern, halten Sie die jeweilige Taste gedrickt.

3. Die Anderungen werden automatisch gespeichert, wenn innerhalb weniger Sekunden keine
Eingabe erfolgt.

Das Blinken stoppt und das Display wechselt zurtick zur Anzeige der Kochzeit.

Wenn die eingestellte Kochtemperatur 130 °C oder héher betrégt, wird die Betriebsdauer aus
Sicherheitsgriinden auf 2 Stunden begrenzt.

DEUTSCH - 10




VERWENDUNG
WARMHALTEN VON SPEISEN (AUTO KEEP WARM)

Nach Abschluss des Kochvorgangs schaltet der Multikocher automatisch in den WARM-
HALTE-Modus und hélt die Temperatur der zubereiteten Speisen flr bis zu 12 Stunden zwischen
70-75 °C. Die Anzeigen fur WARM und den aktiven Topf leuchten dauerhaft. Das Display zeigt die
verstrichene Zeit im WARMHALTE-Modus an.

Um die automatische Warmhaltefunktion auszuschalten, driicken Sie einmal die Taste CANCEL —
das Geréat wechselt in den Standby-Modus, und das Display zeigt - - - an.

Information: Welche Programme die Warmhaltefunktion unterstiitzen, finden Sie im Abschnitt
KOCHPROGRAMM-TABELLE.

Um die WARM-Funktion im Voraus zu deaktivieren, driicken Sie wahrend des Kochvorgangs oder
bei aktivem Verzégerungstimer die START-Taste.

Die Anzeige WARM/RE-HEAT erlischt. Um die Funktion erneut zu aktivieren, driicken Sie noch-
mals die START-Taste.

Die Warmhaltefunktion ist nur aktiv, wenn die Kochtemperatur (iber 80 °C lag.
AUFWARMEN VON SPEISEN

Um diese Funktion zu aktivieren, wahlen Sie Topf 1 oder 2 aus, driicken Sie anschlieBend einige
Sekunden lang die CANCEL-Taste. Die Anzeigen fir den gewéhlten Topf sowie fur
WARM/RE-HEAT leuchten auf dem Display auf. Der Aufwéarm-Timer startet sofort.

Die Standard-Aufwarmzeit betragt 12 Stunden bei einer Temperatur von 70-75 °C. Danach
schaltet sich das Gerat automatisch aus.

Um das Aufwéarmen jederzeit zu beenden, driicken Sie die Taste CANCEL. Das Gerat wechselt in
den Standby-Modus, und das Display zeigt - - - an.
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UBERSICHTSTABELLE DER KOCHPROGRAMME

Programm Verwendungsempfehlung
Fir Gerichte mit individuell einstellbarer Zeit und Temperatur.

FIT CHEF Wenn die Temperatur auf 130 °C oder mehr eingestellt ist, ist die
Garzeit auf zwei Stunden begrenzt.

Zum Kochen von Reis und getreidebasierten Breien in Wasser.

GRAINS Das Programm schaltet sich automatisch ab, sobald das gesamte
Wasser verdampft ist. Wahrend des Betriebs zeigt das Display
den Garzeit-Countdown an.

YOGHURT/DOUGH Zum ZyberelFen von Joghurt und auch zum Gehenlassen von
Hefeteig geeignet.

SOUP Zum Kochen von Suppen und Brihen.

STEW Zum Kochen von Fleisch- und Gemiisegerichten.

Zum Dampfgaren von Fleisch, Fisch, Gemuse und anderen
Lebensmitteln. Der Multikocher verfligt Gber zwei spezielle

USRS Dampfbehalter. Empfohlene Dampfzeit — 20 Minuten. Empfohlene
Kochzeit — 40 Minuten.

Zum Anbraten und Braten von Speisen. Sobald die gewtinschte
Temperatur erreicht ist, ertont zweimal ein Signalton. !

SAUTE WARNUNG: Im SAUTE-Modus warten Sie auf den Signalton,
bevor Sie Lebensmittel in den Topf geben. Der Deckel muss
wahrend dieses Programms gedffnet bleiben.

Zum Backen mit Hefe oder Blatterteig. Die Warmhaltefunktion ist

BAKE
auf 4 Stunden begrenzt.

RISOTTO/PILAF | Zum Kochen von Pilaw geeignet.

PORRIDGE Zum Kochen von Brei geeignet.
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UBERSICHTSTABELLE DER KOCHPROGRAMME

PROGRAMMEINSTELLUNGEN UND -FUNKTIONEN

Programm Standardgarzeit |Einstellbereich / Schritt Vorheizphase ::3:;erzég Warmhalten
FIT CHEF 00:30 1 Min—15 Std /1 Min - v v
GRAINS - - - - -
YOGHURT/DOUGH 08:00 10 Min—12 Std /5 Min - v -
SOuUP 01:00 1 Min - 8 Std /1 Min - v v
STEW 01:00 1 Min—12 Std /1 Min - v v
STEAM/BOIL 00:40 1 Min — 2 Std /1 Min v v v
SAUTE 00:20 1 Min —2 Std / 1 Min v v v
BAKE 01:00 1 Min —4 Std /1 Min - v v
RISOTTO/PILAF 01:10 1 Min—2 Std /1 Min - v v
PORRIDGE 00:25 1 Min — 4 Std /1 Min - v v

REINIGUNG UND PFLEGE

Bevor Sie mit der Reinigung beginnen, ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerat
vollstandig abgekuhlt ist.

® Achtung! Tauchen Sie das Gehause, den Stecker oder das Netzkabel niemals in Wasser
und halten Sie sie nicht unter flieBendes Wasser.

Vermeiden Sie das Eindringen von Flissigkeiten in das Geréat, um Schaden oder Stromschlage zu
verhindern.

Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel, aggressiven Chemikalien oder nicht far
Lebensmittelkontakt empfohlenen Substanzen.

Verwenden Sie zur Reinigung Mikrofasertiicher oder weiche Schwamme, um Kratzer zu
vermeiden.

Reinigen Sie Zubehdrteile von Hand mit mildem Spuilmittel und trocknen Sie sie bei Raumtem-
peratur.

Spulen Sie nach jeder Benutzung das Dampfventil unter warmem Wasser aus.

Leichte Farbveranderungen der Antihaftbeschichtung kbnnen mit der Zeit auftreten. Das ist
normal und stellt keinen Mangel dar.

® Achtung! Waschen Sie keine Teile des Gerats in der Spiilmaschine!
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LAGERUNG UND TRANSPORT

* Reinigen Sie das Geréat grundlich vor der Lagerung oder dem Transport und lassen Sie es voll-

standig trocknen.

+ Lagern Sie das Gerét an einem sauberen, trockenen und gut bellfteten Ort, fern von

Warmequellen, offenen Flammen, Heizgeraten und direkter Sonneneinstrahlung. AuBer Reich-
weite von Kindern aufbewahren.
+ Das Gerét kann mit jedem Transportmittel transportiert werden, sofern die geltenden Fracht-
vorschriften eingehalten werden. Verwenden Sie wéahrend des Transports die Originalverpackung.
+ Der Transport darf nur mit abgedeckten Fahrzeugen erfolgen.
+ Das Gerét muss sicher verpackt und befestigt sein, um Bewegungen wahrend des Transports zu

vermeiden.

+ Schutzen Sie das Geréat beim Transport vor direkter Feuchtigkeit oder aggressiven Umweltein-

flissen.

+ Vermeiden Sie mechanische St6Be wahrend des Transports oder der Lagerung, da dies das
Gerét oder die Verpackung beschéadigen konnte.
+ Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeiten in die Verpackung oder das Geréat eindringen.
* Gehen Sie beim Be- und Entladen des Geréts vorsichtig vor.

FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Fehlercode E* erscheint auf dem
Display, ein Signalton ist zu
horen

Systemfehler, moglicherweise fehlerhafte
Steuerplatine oder Temperatursensor

Gerat vom Stromnetz trennen, abkihlen
lassen, dann erneut anschlielRen

Fehler E7 erscheint auf dem
Display

Sie haben im FRY-Programm nicht gewartet, bis
der Topf vorgeheizt ist

Es ist OBLIGATORISCH, ohne Flussigkeit
oder Speisen vorzuheizen (ein Signalton
ertdnt)

Wasser wurde hinzugefiigt oder
wasserhaltige Lebensmittel
wahrend des Frittierens
eingefiillt

NIEMALS Wasser im FRY-Modus in den Topf
geben!

Das Gerit lasst sich nicht
einschalten

Das Geréat ist nicht an das Stromnetz
angeschlossen

Sicherstellen, dass das Gerat an eine
funktionierende Steckdose angeschlossen
ist

Steckdose defekt oder ohne
Spannung

Steckdose Uberpriifen oder eine andere
verwenden

Das Kochen dauert zu lange

Fremdkorper oder Speisereste zwischen Topf
und Heizelement

Gerat ausschalten, abkiihlen lassen und
Hindernisse entfernen

Topf ist nicht richtig eingesetzt

Topf richtig positionieren

Heizelement ist verschmutzt

Gerat ausschalten, abkiihlen lassen und
Heizelement vorsichtig reinigen

Dampf tritt wihrend des
Betriebs unter dem Deckel aus

Deckel ist nicht korrekt geschlossen (z. B. Topf
nicht richtig eingesetzt, Fremdkorper,
verschmutzter oder beschadigter Dichtungsring)

Topf korrekt einsetzen — Deckel und
Gehause auf Fremdkorper priifen — Deckel
fest verschlieen — Dichtungsring reinigen
oder ggf. ersetzen

Ungewohnlicher Geruch oder
Rauch bei Erstgebrauch

Schmiermittelreste aus der Herstellung

Kein Defekt — Geruch oder Rauch
verschwindet nach den ersten
Anwendungen
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FEHLERBEHEBUNG

Wenn das Problem nicht behoben werden kann, wenden Sie sich bitte an ein autorisiertes Ser-
vicezentrum oder an den GARLYN-Kundendienst. Alle Reparaturen dirfen nur von qualifizierten
Fachkréften in einem Servicezentrum durchgefuhrt werden.

KUNDENDIENST

HOW TO CONTACT US
KONTAKTAUFNAHME
Wenn Sie Fragen haben, zégern Sie bitte nicht, unser Kundendienstteam zu kontaktieren.

Unsere Spezialisten helfen Ihnen gerne bei der L6sung von Problemen und beantworten selbst
unerwartete Fragen.

Wir freuen uns auch Uber Ihre Vorschlage, wie wir unsere Produkte weiter verbessern kdnnen, um
sie noch benutzerfreundlicher und zuverlassiger zu machen.

Mit Fursorge fur Sie!

E-Mail: support@fitcooker.eu
Arbeitszeiten: Taglich von 10:00 bis 20:00 Uhr
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Produktname: Multikocher

Marke: FITCOOKER

Modell: DualPot 3L Multikocher

Spannung: 220-240 V, 50 Hz

Leistung: 700 W

Gehausematerial: Kunststoff

Schutz gegen elektrischen Schlag: Klasse |
Steuerungstyp: Elektronisch

Anzahl der Automatikprogramme: 10
Uberhitzungsschutz: Ja

Beschichtung der Schiissel: Antihaftbeschichtung
von Daikin®

Innendeckel: Abnehmbar

Anzeige: LED

LIEFERUMFANG

Multikocher — 1 Stk.
Schissel — 2 Stk.
Dampfgarbehélter — 2 Stk.
Messbecher — 1 Stk.
Reisloffel — 1 Stk.
Netzkabel — 1 Stk.

Arbeits-/Gesamtvolumen der Schiissel: 2,6 1 / 3 |
Warmhaltefunktion: Bis zu 12 Stunden

Option zum Deaktivieren der Warmhaltefunktion: Ja
Aufwérmfunktion: Bis zu 12 Stunden
Zeitverzdgerter Start: Bis zu 24 Stunden
Tonabschaltung: Ja

Sperrfunktion der Steuerung: Ja

Kabellange: 1 Meter

Abmessungen (L x B x H): 345 x 194 x 235 mm
Gewicht: 3,9 kg

Lebensdauer: 3 Jahre

Rezeptbuch — 1 Stk.
Bedienungsanleitung — 1 Stk.
Schnellstartanleitung — 1 Stk.
Garantiekarte — 1 Stk.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, Produkte standig weiterzuentwickeln und zu verbessern
sowie technische Anderungen und Designdnderungen vorzunehmen, sofern diese die Produk-

tqualitat nicht beeintrdachtigen.t

DIESES GERAT

This appliance is marked in compliance with the European Directive
2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

! Werfen Sie dieses Gerat nicht mit dem unsortierten Hausmiill weg.
- Bringen Sie es stattdessen zu einer zugelassenen Sammelstelle fur Elektro-

und Elektronikaltgerate.

Die ordnungsgemaBe Entsorgung hilft, mégliche negative Auswirkungen
auf Umwelt und Gesundheit zu vermeiden.

Fiir weitere Informationen zur Entsorgung dieses Produkts wenden Sie sich
bitte an lhre ortliche Behorde, den Hausmiillentsorgungsdienst oder das
Geschaft, in dem Sie das Gerat gekauft haben.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Bij het gebruik van elekirische apparaten dient u altijd een aantal basisveiligheidsmaatregelen in acht
te nemen, waaronder:

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES: LEES EN
BEWAAR EEN EXEMPLAAR VAN DEZE HANDLEIDING

! Uw veiligheid is erg belangrijk voor ons. Lees deze gebruikershandleiding voordat u
het apparaat gebruikt.

Bij het gebruik van dit apparaat moet u voorzichtig, aandachtig en verstandig handelen. De
hier beschreven veiligheidsmaatregelen en gebruiksinstructies dekken niet alle mogelijke
situaties.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor het beoogde doel. Elk gebruik dat niet overeenkomt met
de instructies kan leiden tot schade aan het apparaat of letsel.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Het mag ook worden gebruikt in
omgevingen die vergelijkbaar zijn met huishoudens, zoals keukens op kantoor of in winkels, en
in hotels, motels of andere verblijfsomgevingen.

Gebruik het apparaat alleen zoals bedoeld. Oneigenlijk gebruik wordt beschouwd als een
schending van de veiligheidsvoorschriften. In dergelijke gevallen is de fabrikant niet verant-
woordelijk voor eventuele gevolgen.

Gebruik het apparaat met zorg en waarschuw andere gebruikers voor mogelijke risico’s.
Als het apparaat aan iemand anders wordt overgedragen, moet deze handleiding worden
meegeleverd.

! LET OP

+ Probeer het apparaat niet zelf te repareren of onderdelen te vervangen. Gebruik het appa-
raat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd is, of als het apparaat defect, gevallen
of anderszins beschadigd is. Schade kan leiden tot een defect, verlies van garantie of
elektrische schokken. Alle reparaties die niet in deze handleiding zijn beschreven, moeten
worden uitgevoerd door gekwalificeerde professionals van een erkend servicecentrum.

+ Controleer voor het aansluiten of de netspanning overeenkomt met de waarde op het
apparaat.

+ Om elektrische schokken te voorkomen is het apparaat voorzien van een geaarde stekker.
Sluit het alleen aan op correct geaarde stopcontacten. Verwijder of wijzig de aardingspin
niet.

+ Steek de stekker pas in het stopcontact nadat het apparaat volledig is geinstalleerd. Zorg
ervoor dat de stekker volledig in het stopcontact past. Gebruik het apparaat niet als de
stekker los zit.

+ Leid het snoer niet door deuropeningen en plaats het niet in de buurt van warmtebronnen.
Zorg dat het snoer niet gedraaid, geknikt of in contact is met scherpe of hete opperviakken.
Plaats geen zware voorwerpen op het snoer. Beschadigde snoeren kunnen kortsluiting en

+ Trek na gebruik en voor elke reiniging, onderhoud of service altijd de stekker uit het stop-
contact. Trek aan de stekker en niet aan het snoer.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

! ATTENTION

+ Gebruik alleen originele accessoires en materialen aanbevolen door de fabrikant.

+ Plaats het apparaat niet op zachte oppervliakken. Het werkoppervlak en de omliggende
wanden moeten hittebestendig zijn.

+ Bedek het apparaat niet tijdens gebruik — dit kan oververhitting en storingen veroorzaken.

+  Houd uw gezicht en handen uit de buurt van de stoomuitlaat tijdens het koken.

+ Plaats het apparaat niet in de buurt van open vuur of warmtebronnen (zoals fornuizen,
ovens, kachels, enz.) of in de buurt van brandbare of hittegevoelige materialen (textiel,
huishoudelijke chemicalién, enz.).

+ Raak het apparaat niet aan, tenzij u zeker weet dat het verwarmingselement en de binnen-
pan zijn afgekoeld.

+ Gebruik het apparaat niet buitenshuis of in omgevingen met hoge luchtvochtigheid. Vocht
in de interne onderdelen kan ernstige schade veroorzaken.

+  RAAK het apparaat NIET aan met natte handen, vooral niet als er water op is gemorst.

+ Inspecteer het apparaat regelmatig op tekenen van schade. Gebruik het apparaat of onder-
delen ervan niet als ze vervormd of beschadigd zijn.

+ Gebruik het apparaat niet in de buurt van bronnen van magnetische straling.

+ Gebruik het apparaat niet op hoogtes boven 2000 meter.

! WAARSCHUWINGEN

+ Plaats het apparaat niet op de rand van tafels of aanrechten, waar het kan vallen.

+ Plaats geen voorwerpen op het apparaat.

+ Haal de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet in gebruik is.

« Schakel het apparaat pas in nadat de kom of container met ingrediénten correct is geplaat-
st.

! AANVULLENDE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

+ Tenzij uitdrukkelijk vermeld in het recept, gebruik het apparaat niet zonder binnenkommen
of met lege kommen — onbedoelde activering kan oververhitting veroorzaken en de
antiaanbaklaag beschadigen.

+ Zorg ervoor dat zich geen vreemde voorwerpen bevinden tussen de binnenkom en het
verwarmingselement.

+ Gebruik alleen de originele kommen en containers van het apparaat zoals bedoeld. GEB-
RUIK ZE NIET op open vuur, grills of gaskookplaten.

+ Gebruik geen niet-origineel kookgerei om te koken, op te warmen of te herverwarmen.

+ Raak geen hete oppervlakken aan. Gebruik ovenwanten bij het verwijderen van de binnen-
kom of container met heet voedsel.

+  Wees uiterst voorzichtig bij het verplaatsen van het apparaat dat gevuld is met hete vloeist-
offen.

+ Bij frituren of diepvetbakken: laat altijd het deksel open.

+ Voeg geen overmatige hoeveelheden olie, bakpoeder of andere gasproducerende ingre-
diénten toe.

+ Bewaar geen voedsel of vloeistoffen in het gesloten apparaat. Bewaar kommen en contain-
ers met voedsel in de koelkast. Gebruik de juiste functie om voedsel op te warmen.

+ Controleer véér het schoonmaken of het apparaat is losgekoppeld en volledig is afgekoeld.

+ Verpakkingsmaterialen (bijv. schuim, folie) kunnen gevaarlijk zijn voor kinderen. Gooi ze
weg volgens de lokale voorschriften of houd ze buiten bereik van kinderen.

+ Houd kinderen jonger dan 8 jaar uit de buurt van het apparaat of laat hen alleen onder
toezicht gebruiken.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

- Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en ouder, en door personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke capaciteiten, of met gebrek aan ervar-
ing of kennis, mits zij onder toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat.

Mensen zonder ervaring of kennis mogen dit apparaat alleen gebruiken onder voortdurend
toezicht van een verantwoordelijke persoon voor hun veiligheid, gezondheid en welzijn, of als
zij grondige instructies hebben gekregen over het veilige gebruik en de mogelijke risico’s
volledig begrijpen.

| [STOP]

Stop onmiddellijk met het gebruik van het apparaat bij het detecteren van storingen.

APPARAATOVERZICHT

Deksel van het apparaat
Ontgrendelknop van het deksel
Verwijderbaar binnendeksel
Afdichtring

Antiaanbak binnenpan
Behuizing

Bedieningspaneel met display
Aansluiting netsnoer
Verwijderbaar stoomventiel
10 Afdichtring van stoomventiel
11. Rijstlepel

12. Soeplepel

13. Maatbeker

14. Stoomcontainer

15.Netsnoer

©CONSO N~
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BEDIENINGSPANEEL EN DISPLAY

13
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OVERZICHT BEDIENINGSPANEEL

1. POT 1 — Activeert het menu voor de eerste kookpot. Druk herhaaldelijk om tussen program-
manamen te schakelen.

2. POT 2 — Activeert het menu voor de tweede kookpot. Druk herhaaldelijk om tussen program-
manamen te schakelen.

3. CANCEL / RE-HEAT — Onderbreekt de huidige werking of reset de geselecteerde

instellingen. Houd ingedrukt om de opwarmfunctie te starten.

TIMER — Stelt de uitgestelde starttijd in.

-/ MUTE - Verlaagt de waarde. Wordt ook gebruikt om programmanamen in omgekeerde

volgorde te doorlopen. Houd ingedrukt om het geluid uit te schakelen.

6. +/LOCK — Verhoogt de waarde. Druk herhaaldelijk om tussen programmanamen te schakel-
en. Houd ingedrukt om het bedieningspaneel te vergrendelen.

7. SETTINGS — Stelt tijd- en temperatuurparameters in.

8. START / WARM - Start het kookprogramma. Druk opnieuw om de warmhoudfunctie in/uit te
schakelen.

9. TIMER-indicator — Gaat branden wanneer de uitgestelde timer is ingesteld.

10. COOKING TIME-indicator — Gaat branden tijdens het koken.

11. WARM / RE-HEAT-indicator — Gaat branden bij opwarmen of opnieuw opwarmen.

12.Display — Toont temperatuur, kooktijd, timer en geselecteerde waarden.

13. Indicatoren voor kookprogramma’s — Lichten op naast het momenteel geselecteerde automa-
tische kookprogramma.

o s

AUTOMATISCHE KOOKPROGRAMMA’S

1. SOUP SOEP

2. RISOTTO / PILAF RISOTTO / PILAF
3. STEW STOOF

4. STEAM / BOIL STOMEN / KOKEN
5. PORRIDGE PAP

6. SAUTE SAUTEREN

7. GRAINS GRANEN

8. BAKE BAKKEN

9. YOGURT / DOUGH YOGHURT / DEEG
10.  FIT CHEF FIT CHEF
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VOOR GEBRUIK

Verwijder het apparaat en de accessoires uit de verpakking. Gooi al het verpakkingsmateriaal en
beschermende stickers weg.

! Zorg ervoor dat u alle waarschuwingslabels en de serienummersticker op de behuizing
bewaart.
Inspecteer het apparaat visueel op eventuele mechanische schade.

Laat het apparaat minimaal 3 uur op kamertemperatuur staan voordat u het gebruikt, als
het tijdens het transport aan lage temperaturen is blootgesteld.

Maak de behuizing schoon met een zachte, vochtige doek. Was alle onderdelen die in contact
komen met voedsel met water (zie hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD”).

Plaats het apparaat altijd op een stevige, vlakke ondergrond.

GEBRUIK
VERWIJDEREN VAN DE BINNENDEKSEL EN STOOMKLEP

Installatie:

1. Plaats de
afdichtring van de
stoomklep stevig en
gelijkmatig in de
houder.

Verwijderen:

1. Druk op de
vergrendelingsknop
en verwijder het
binnendeksel.
Verwijder vervol-
gens de afdichtring
van het binnendek-
sel.

2. Plaats de
stoomklep met lichte
druk in de houder.

2. Verwijder de
stoomklep door
deze recht omhoog
van het deksel af te
trekken.

3. Plaats de
afdichtring terug in
het binnendeksel.
Plaats vervolgens
het binnendeksel
terug en druk totdat
het vastklikt.

3. Verwijder de
afdichtring van de
stoomklep door
deze eraf te trek-
ken.

NEDERLANDS - 06




GEBRUIK

GELUIDSSIGNALEN UITSCHAKELEN

(Beschikbaar in stand-bymodus)

Om geluidssignalen in de stand-bymodus uit te schakelen, houdt u de «X» knop enkele seconden
ingedrukt.
Wanneer “S OFF” op het display verschijnt, worden de geluidssignalen uitgeschakeld.

Om de geluidssignalen opnieuw in te schakelen, houdt u opnieuw de «X» knop ingedrukt. U hoort
een pieptoon en “S ON” verschijnt op het display. Geluidssignalen zijn dan ingeschakeld.

BEDIENINGSPANEEL VERGRENDELEN

(Beschikbaar in stand-bymodus, tijdens een programma, opwarmen of uitgestelde start)

Om het bedieningspaneel te vergrendelen, houdt u de «+» knop een paar seconden ingedrukt.
Het display toont [ ], en het paneel wordt vergrendeld.

Om het te ontgrendelen, houdt u opnieuw de «+» knop ingedrukt. Het display toont ][, en het
paneel wordt ontgrendeld.

AUTOMATISCHE KOOKPROGRAMMA’S GEBRUIKEN

1. Bereid de benodigde ingrediénten voor het koken.

2. Plaats de ingrediénten in één of beide kookpotten of in één of twee stoommandjes. Plaats de
potten/containers in het apparaat.

Let op: u kunt beide potten tegelijkertijd gebruiken.

Zorg ervoor dat alle ingrediénten, inclusief vloeistoffen, onder het maximale vulniveau blijven dat
aan de binnenkant van elke pot staat aangegeven. Zorg ervoor dat beide potten stevig en gelijk-
matig zijn geplaatst.

Raadpleeg het receptenboek dat bij de set is inbegrepen of de programmatabel in deze han-
dleiding. U kunt ook recepten vinden op fitcooker.eu.

3. Sluit het deksel van de multicooker.

4. Steek de stekker in het stopcontact. U hoort een pieptoon, en de indicatoren op het display
lichten kort op voordat ze uitgaan.

Het apparaat gaat vervolgens in stand-bymodus. Op het display verschijnt — — —.

5. Selecteer het menu voor een van de potten door op de knop 1 POT of 2 POT te drukken.

Het controlelampje voor de geselecteerde pot blijft branden. Op het display worden alle kookpro-
gramma’s getoond. Het standaardprogramma — SOEP — begint te knipperen.

6. Om een kookprogramma te selecteren of door de programmalijst te bladeren, drukt u op de «+»
/ «—» knoppen of op de knop 1 POT /2 POT. Programma’s worden in een lus weergegeven. Het
geselecteerde programma zal knipperen.

7. De standaard kooktijd kan worden aangepast (zie hoofdstuk: Kooktijd aanpassen).
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GEBRUIK

Wanneer u het FIT CHEF-programma gebruikt, kunt u ook de kooktemperatuur aanpassen (zie
hoofdstuk: Temperatuur instellen).

8. Indien nodig kunt u een uitgestelde starttijd instellen

(zie hoofdstuk: Uitgestelde Start).

Wanneer u de tijd- of temperatuurinstellingen wijzigt, zal de waarde op het display knipperen.
De nieuwe instelling wordt automatisch opgeslagen als er gedurende 5 seconden geen invoer
plaatsvindt.

Om de instellingenmodus te verlaten en terug te keren naar programmakeuze, drukt u op ANNUL-
EREN.

Door nogmaals op ANNULEREN te drukken, keert het apparaat terug naar de stand-bymodus
(weergave toont —).

Als er langer dan 1 minuut geen knoppen worden ingedrukt, keert het apparaat automatisch terug
naar stand-bymodus.

Op elk moment tijdens het instellen start u het programma met de huidige instellingen door op
START te drukken.

Niet-aangepaste parameters worden uitgevoerd met de standaardwaarden.

9. Om het koken te starten, drukt u op START.
U hoort een pieptoon. Het geselecteerde potlampje en het INSTELLINGEN-lampje gaan constant
branden.
De kooktijdindicator schakelt in.
Als de functie Warm houden / Opwarmen actief is, licht de bijbehorende indicator ook op.
Afhankelijk van het geselecteerde programma zal de timer het aftellen starten
of onmiddellijk 6f pas nadat de gewenste temperatuur in de pot is bereikt.
. Wanneer beide potten tegelijkertijd in gebruik zijn, blijft de indicator van één pot con-
stant branden,
terwijl de andere knippert.
Het display toont de kookstatus van de pot met de constante indicator.
Om de status van de tweede pot te bekijken, drukt u opnieuw op de activeringsknop.
! Bij de programma’s STOOM/KOKEN en SAUTEREN begint het aftellen pas nadat de
vereiste temperatuur is bereikt of het water begint te koken.
Tot dat moment knippert de COOKING TIME-indicator en blijft deze constant branden zodra
de doeltemperatuur is bereikt.
10. Wanneer het kookprogramma eindigt, klinkt een pieptoon.
Na afloop van het kookproces of de automatische warmhoudfunctie toont het display kort “END”.
. Om het kookproces te stoppen, het geselecteerde programma te annuleren of de automatische
warmhoudfunctie uit te schakelen, drukt u op de knop ANNULEREN.
11. Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

KOOKTIJD INSTELLEN

De kooktijd kan worden aangepast voor elk programma, behalve voor GRAINS.

De beschikbare instelstap en het tijdsbereik zijn afhankelijk van het gekozen programma.

1. Druk op de knop INSTELLINGEN nadat u een programma hebt geselecteerd om de kooktijd in
te stellen.

De uuraanduiding op het display begint te knipperen.

2. Gebruik de knoppen «+» / «—» om het gewenste aantal uren in te stellen.

Voor snelle aanpassing houdt u de knop ingedrukt.

3. Druk nogmaals op de knop INSTELLINGEN om de geselecteerde uren op te slaan

en over te schakelen naar minuteninstelling.
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GEBRUIK

4. Stel op dezelfde manier het gewenste aantal minuten in.

De wijzigingen worden automatisch opgeslagen als er gedurende enkele seconden geen knoppen
worden ingedrukt.

De cijfers stoppen dan met knipperen.

Om terug te keren naar de uurinstellingen voor het opslaan, drukt u opnieuw op de knop INSTELLINGEN.

KOOKTIJD AANPASSEN TIUDENS HET KOKEN

De aanpassingsstap voor kooktijd is 1 minuut (behalve voor het GRAINS-programma).
Het beschikbare aanpassingsbereik hangt af van het gekozen kookprogramma
(zie de sectie “Overzichtstabel van kookprogramma’s”).
1. Om de kooktijd te wijzigen terwijl het programma actief is, drukt u op de knop INSTELLINGEN.
De uuraanduiding op het display begint te knipperen.
2. Gebruik de knoppen “+” en “=” om het gewenste aantal uren in te stellen.
Voor snellere aanpassing houdt u de desbetreffende knop ingedrukt.
3. Druk op de knop INSTELLINGEN om op te slaan en door te gaan naar de minuteninstelling.
4. Stel op dezelfde manier het gewenste aantal minuten in.
De wijzigingen worden automatisch opgeslagen als er enkele seconden geen interactie plaatsvindt met
het bedieningspaneel.
Om terug te keren naar de uuraanpassing véor het opslaan, drukt u opnieuw op de knop
INSTELLINGEN.
Wanneer u de kooktijd wijzigt tijdens het koken, verlaat de multicooker de voorverwarmingsfase
(indien van toepassing)
en begint het aftellen van de hoofd-kooktijd van het programma.

UITGESTELDE STARTFUNCTIE

Gebruik deze functie als u wilt dat het kookproces op een later tijdstip begint.
1. Om de gewenste vertragingstijd in te stellen nadat u het kookprogramma hebt geselecteerd, drukt u op
de TIMER-knop.
De TIMER-indicator gaat branden.
Het display toont 00:00 en de uuraanduiding begint te knipperen.
2. Gebruik de knoppen “+” en “=” om het gewenste aantal uren in te stellen.
Voor snelle aanpassing houdt u de desbetreffende knop ingedrukt.
3. Druk op de TIMER-knop om de uurwaarde op te slaan en over te schakelen naar de minuteninstelling.
Stel op dezelfde manier het gewenste aantal minuten in.
De instellingen worden automatisch opgeslagen als er geen interactie is met het bedieningspaneel
gedurende enkele seconden.
Om terug te keren naar de uuraanpassing voor het opslaan, drukt u opnieuw op de TIMER-knop.
4. Om de TIMER-functie te activeren, drukt u op de knop START.
Er klinkt een pieptoon en de aftelling van de ingestelde vertragingstijd begint.
Deze functie is niet beschikbaar voor alle programma’s (zie de sectie “Overzichtstabel van kookpro-
gramma’s’”).

Tijdens de TIMER-aftelling toont het display de resterende tijd tot de start van het koken.
De indicatoren TIMER, geselecteerd programma en actieve pot branden.

Als de functie Warm houden / Opwarmen actief is, gaat ook de bijoehorende indicator branden.

Tijdens de TIMER-aftelling kunt u op de knop TIMER drukken om de ingestelde kooktijd te controleren.
Na enkele seconden keert het display terug naar het resterende uitstel.
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GEBRUIK

5. Wanneer de uitgestelde tijd is afgelopen, hoort u drie pieptonen.
De TIMER-indicator gaat uit en de multicooker begint met koken volgens het geselecteerde
programma.

FIT CHEF PROGRAMMA

Experimenteer en kook uw eigen recepten met de FIT CHEF-functie! Handige instellingen binnen
een breed bereik: pas de temperatuur aan met een precisie van 1°C en de tijd met stappen van 1
minuut.Complexe recepten? — Geen probleem! U kunt de temperatuur en kooktijd aanpassen,
zelfs tijdens het koken.

Kooktemperatuur instellen
(alleen beschikbaar in het FIT CHEF-programma)

Wanneer u het FIT CHEF-programma gebruikt, kunt u de kooktemperatuur vooraf instellen.
De standaardtemperatuur is 100 °C. De temperatuur kan worden aangepast binnen het bereik van
35°C tot 160°C in stappen van 1°C.

Nadat u het FIT CHEF-programma hebt geselecteerd, drukt u drie keer op de knop
INSTELLINGEN.

De standaardtemperatuur begint op het scherm te knipperen.

1. Gebruik de knoppen «==» en «==» om de gewenste temperatuur in te stellen.

Houd de knop ingedrukt voor snelle aanpassing.

2. De wijzigingen worden automatisch opgeslagen als er enkele seconden geen interactie is met
het bedieningspaneel.

Het scherm stopt met knipperen en keert terug naar de weergave van de kooktijd.

Wanneer de kooktemperatuur is ingesteld op 130 °C of hoger, wordt de kooktijd beperkt tot 2
uur om oververhitting te voorkomen.

Kooktemperatuur aanpassen tijdens het koken

(alleen beschikbaar in het FIT CHEF-programma)

Het beschikbare temperatuurbereik is 35 °C tot 160 °C, in stappen van 1 °C.

1. Druk tijdens het koken drie keer op de knop INSTELLINGEN. De ingestelde temperatuur begint
op het scherm te knipperen.

2. Gebruik de knoppen “~” en “+” om de gewenste temperatuur in te stellen.

Houd de knop ingedrukt voor snellere aanpassing.

3. De wijzigingen worden automatisch opgeslagen als er enkele seconden geen interactie is met
het bedieningspaneel.

Het knipperen stopt en het scherm toont opnieuw de kooktijd.

Als de ingestelde temperatuur 130 °C of hoger is, wordt de maximale kooktijd beperkt tot 2 uur
om oververhitting te voorkomen.
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GEBRUIK
ETEN WARM HOUDEN (AUTOMATISCH WARM HOUDEN)

Na afloop van het kookproces schakelt de multicooker automatisch over naar de modus WARM
HOUDEN en handhaaft de temperatuur van het bereide gerecht tussen 70-75°C, tot maximaal 12
uur. De indicatoren WARM en de actieve pot blijven continu branden. Het display toont de verstre-
ken tijd in de WARM-modus.

Om de functie automatisch warm houden uit te schakelen, drukt u eenmaal op de knop CANCEL
— het apparaat schakelt over naar de standby-modus en op het scherm verschijnt — — —.

Raadpleeg de sectie KOOKPROGRAMMATABEL om te controleren welke programma’s de
functie WARM HOUDEN ondersteunen.

Om de WARM-functie vooraf uit te schakelen, drukt u tijdens het koken of terwijl de uitgestelde
start actief is op de knop START.

De WARM/RE-HEAT-indicator gaat uit. Om de WARM-functie opnieuw in te schakelen, drukt u
nogmaals op de knop START.

De functie warm houden is alleen actief wanneer de kooktemperatuur hoger dan 80 °C was
ingesteld.

OPWARMEN VAN VOEDSEL

Om deze functie te activeren, selecteert u pot 1 of 2 en houdt u vervolgens de knop CANCEL een
paar seconden ingedrukt.

De indicatoren voor de geselecteerde pot en WARM/RE-HEAT lichten op op het scherm. De
opwarmtijd start direct.

De standaard opwarmtijd is 12 uur bij een temperatuur van 70—-75 °C. De opwarmfunctie wordt
automatisch uitgeschakeld na deze periode.

Om de opwarmfunctie op elk moment te stoppen, drukt u op de knop CANCEL. Het apparaat
schakelt over naar de standby-modus en het scherm toont — — —.
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SAMENVATTINGSTABEL VAN KOOKPROGRAMMA'’S

Programm

Verwendungsempfehlung

FIT CHEF

Bereiden van gerechten met aanpasbare tijd- en
temperatuursinstellingen. Wanneer de temperatuur wordt
ingesteld op 130 °C of hoger, is de maximale kooktijd beperkt tot
twee uur.

GRAINS

Ontwikkeld voor het koken van rijst en op granen gebaseerde pap
in water. Het programma schakelt automatisch uit zodra al het
water is verdampt. Tijdens het koken toont het display de
resterende kooktijd.

YOGHURT/DEEG

Ontworpen voor het bereiden van yoghurt en ook geschikt voor
het laten rijzen van gistdeeg.

SOEP

Programma voor het bereiden van soepen en bouillons.

STOOFPOT

Programma voor het bereiden van vlees- en groentegerechten.

STOOM/KOKEN

Voor het stomen van viees, vis, groenten en andere
voedingsmiddelen. De multicooker bevat twee speciale
stoommandjes. Aanbevolen stoomtijd: 20 minuten. Aanbevolen
kooktijd: 40 minuten.

SAUTE

Voor het sauteren en bakken van voedsel. Wanneer de gewenste
temperatuur is bereikt, zal het apparaat twee keer piepen. !
WAARSCHUWING: In de modus “SAUTE” wacht u op de piep
voordat u voedsel toevoegt aan de pan. Het deksel moet open
blijven tijdens dit programma.

BAKKEN

Voor het bakken van gistdeeg en bladerdeeg. De automatische
warmhoudtijd is beperkt tot 4 uur.

RISOTTO/PILAF

Programma ontworpen voor het bereiden van pilaf.

PAP

Programma voor het koken van pap.
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SAMENVATTINGSTABEL VAN KOOKPROGRAMMA'’S

Programma-instellingen en functies

Programma :tandfard B"ereik/ stap'voor Voorverwarmi Vertragingst Warr'nhoudf
ooktijd tijdsaanpassing ng art unctie

FIT CHEF 00:30 1min—15u/1 min - v v
GRAINS - - - - -
YOGHURT/DEEG 08:00 10 min — 12 u /5 min - v

SOEP 01:00 1min—8u/1min - v v
STOOFPOT 01:00 1min—12u/1 min - v v
STOOM/KOKEN 00:40 1min—2u/1 min v v v
SAUTE 00:20 1min—2u/1min v v v
BAKKEN 01:00 1min—4u/1min - v v
RISOTTO/PILAF 01:10 1min—-2u/1min - v v
PAP 00:25 1min—4u/1min - v v

REINIGING EN ONDERHOUD

Koppel het apparaat los van het stopcontact voordat u het schoonmaakt. Wacht tot het apparaat
volledig is afgekoeld.

® Let op! Dompel het apparaat, de stekker of het netsnoer nooit onder in water en houd ze
niet onder stromend water.

Voorkom dat vloeistoffen het apparaat binnendringen, dit kan schade of elektrische schokken
veroorzaken.

Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen, agressieve chemicalién of andere niet-voed-
selveilige stoffen voor het reinigen van oppervlakken die met voedsel in contact komen.

Gebruik microvezeldoekjes of zachte sponzen om krassen te voorkomen.

Reinig de accessoires met een mild afwasmiddel en droog ze op kamertemperatuur.

Spoel na elk gebruik het stoomventiel onder warm stromend water.

Lichte verkleuring van de antiaanbaklaag kan na verloop van tijd optreden. Dit is normaal en geen
defect.

® Let op! Was geen enkel onderdeel van het apparaat in de vaatwasser!
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OPSLAG EN TRANSPORT

* Reinig het apparaat grondig en laat het volledig drogen voordat u het opslaat of vervoert.
+ Bewaar het apparaat op een schone, droge en goed geventileerde plaats, uit de buurt van
warmtebronnen, open vuur, verwarmingsapparaten en direct zonlicht. Buiten bereik van kinderen

houden.

* Het apparaat mag worden vervoerd met elk vervoermiddel, zolang de geldende transport-
voorschriften voor het gekozen type worden nageleefd. Gebruik de originele fabrieksverpakking

tijdens transport.

 Transport mag alleen plaatsvinden in overdekte voertuigen.
* Het apparaat moet goed worden verpakt en vastgezet om beweging tijdens het transport te

voorkomen.

+ Bescherm het apparaat tijdens transport tegen neerslag en agressieve externe invioeden.
+ Vermijd mechanische schokken tijdens transport of opslag. Deze kunnen het apparaat of de

verpakking beschadigen.

+ Voorkom dat water of andere vloeistoffen in de verpakking of het apparaat binnendringen.
+ Wees voorzichtig bij het laden of lossen van het apparaat.

STORINGEN OPLOSSEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Foutcode E* verschijnt op het
scherm, een geluidssignaal
klinkt

Systeemfout, mogelijk verkeerde werking van de
printplaat of temperatuursensoren

Koppel het apparaat los, laat het afkoelen en
sluit het opnieuw aan

Fout E7 verschijnt op het scherm

Kom niet aan de kookpot voordat het
voorverwarmen voltooid is in de FRY-modus

Het is VERPLICHT om voor te verwarmen
ZONDER VOEDSEL of VLOEISTOF

Water of voedsel met hoog
watergehalte toegevoegd tijdens
frituren

Water toevoegen is verboden in FRY-modus!

Apparaat gaat niet aan

Geen stroomvoorziening aangesloten

Controleer of het apparaat correct is
aangesloten

Stopcontact werkt niet of geen
spanning

Stopcontact defect of geen spanning aanwezig

Gebruik een ander werkend stopcontact

Duurt te lang om te koken

Vreemde voorwerpen of etensresten tussen pot
en verwarmingselement

Koppel los, laat afkoelen, verwijder
obstructie

Binnenpot staat niet goed

Pot staat scheef geplaatst

Plaats de pot goed

Verwarmingselement is vuil

Koppel los, laat afkoelen, reinig het element
grondig

Stoom ontsnapt onder het deksel
tijdens gebruik

Deksel niet goed gesloten — voedselresten —
vervormde of vuile afdichtring

Controleer of alles schoon en goed gesloten
is, reinig of vervang ring

Onaangename geur of rook bij
eerste gebruik

Smeermiddelen uit productie aanwezig

Geen storing. Geur/rook verdwijnt na enkele
keren gebruik
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PROBLEMEN OPLOSSEN

Als het probleem niet kan worden opgelost, neem dan contact op met een erkend servicecentrum
of met de klantenservice van GARLYN voor hulp. Alle reparaties moeten worden uitgevoerd door
gekwalificeerde specialisten in een servicecentrum.

KLANTENSERVICE

HOE U CONTACT MET ONS KUNT OPNEMEN
Als u vragen heeft, neem dan gerust contact op met ons Klantenserviceteam.

Onze specialisten helpen u graag bij het oplossen van problemen en beantwoorden zelfs de
meest onverwachte vragen.

We horen ook graag uw suggesties over hoe we onze producten verder kunnen verbeteren om ze
nog handiger en betrouwbaarder te maken.

Met zorg voor ul!

E-mail: support@fitcooker.eu
Openingstijden: Dagelijks van 10:00 tot 20:00
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TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productnaam: Multicooker

Merk: FITCOOKER

Model: DualPot 3L Multicooker
Spanning: 220-240 V, 50 Hz
Vermogen: 700 W

Materiaal behuizing: Kunststof
Elektrische schokbescherming: Klasse |
Type bediening: Elektronisch

Aantal automatische programma’s: 10
Oververhittingsbeveiliging: Ja
Binnenpan-coating: Antiaanbaklaag Daikin®
Binnenste deksel: Verwijderbaar
Display: LED

Werk-/Totaal volume van de kom: 2,6 L/3 L
Warmhoudfunctie: Tot 12 uur

Optie om warmhouden vooraf uit te schakelen:
Ja

Opwarmfunctie: Tot 12 uur

Uitgestelde start: Tot 24 uur

Geluidssignaal uitschakelen: Ja
Vergrendeling bedieningspaneel: Ja
Snoerlengte: 1 meter

Afmetingen (L x B x H): 345 x 194 x 235 mm
Gewicht: 3,9 kg

Levensduur: 3 jaar

INHOUD VAN DE VERPAKKING

Multicooker — 1 st.
Binnenpan — 2 st.
Stoommandje — 2 st.
Maatbeker — 1 st.
Soepopscheplepel — 1 st.
Rijstlepel — 1 st.

Voedingskabel — 1 st.
Receptenboek — 1 st.
Gebruikershandleiding — 1 st.
Snelstartgids — 1 st.
Garantiekaart — 1 st.

De fabrikant behoudt zich het recht voor om producten voortdurend te verbeteren en te verfijnen.
Specificaties en productontwerp kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd,

mits dit de productkwaliteit niet aantast.

VERWIJDERING

Dit apparaat voldoet aan de Europese Richtlijn 2012/19/EU inzake afval van
elektrische en elektronische apparatuur (WEEE).

! Gooi dit product niet weg als ongesorteerd huishoudelijk afval.
- Breng het naar een erkend inzamelpunt voor recycling van elektrische en

elektronische apparatuur.

Een correcte verwijdering voorkomt mogelijke negatieve effecten op het
milieu en de volksgezondheid. Neem voor meer informatie over recycling
contact op met uw lokale overheid, het afvalinzamelpunt of de winkel waar

u het product hebt gekocht.
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BAXKJTUBI SACTEPEXXEHHA

BAXXJIUBI BACTEPE)XXEHHA: BYb JIACKA,
NMPOUYUTAUTE TA 3BEPEXITb LIIO IHCTPYKLIKO A
IHOOPMALLIKO 3 gornAany 3A NPUNAOOM.

! Bawa 6e3neka € AnA Hac ay)ke BaXkJiueorw. byab nacka, o3HanomTtecA 3 L€t
iHCTPYKLUIi€0 nepea no4yaTKoOM BUKOPUCTAHHA Npuniaay.

IMip yac BMKOpUCTaHHA Npunagy A0TPUMYNTECh 06epPEeXHOCTI, YBa>KHOCTi 1 34,0pOBOro
rny3ay. OnucaHi Hmk4e 3anobidkHi 3axoam He OXOMKTb YCIX MOX/IMBUX CUTYaLN.
BukopucToByrTe npunan BUK/OYHO 3a NPAMUM NpU3HavYeHHAM. byab-Ake iHwe
BUKOPUCTaHHA, WO He Bignosigae iHCTPYKLUil, MOXXe Npu3BeCcTM 00 NOLWKOOXEHHA npunany
abo TpaBMyBaHHA.

3AMNOBDKHI 3AXO0Au

BupobHMK He Hece BianoBiganbHOCTI 3a NOWKOOKEHHA abo TpaBMU, CNPUYMHEHI
HeJOTPUMAHHAM IHCTPYKLIN 3 6e3MneKn Yu HenpaBuUIbHUM BUKOPUCTAHHAM.

Llenn npunan npuaHadeHnin BUKIIIOYHO AnA nobyToOBOro BUKOPUCTaHHA. BiH TakoxX Moxke 6yTu
BUKOPUCTAHNI Y cepenoBULLIax, CXOXUX Ha NOBYyTOBI, TakMX AK KyXHi B MarasmHax abo
oghicax, a TaKoXX B rotefnAx, MOTeNAX Ta iHLWKX XUTOBUX YMOBaX.

BukopucToByrTe npunag nuiwe 3a npusHadeHHAM. HenpasuibHe BUKOPUCTaHHA npunagy
BBaXXKa€eTbCA MOPYLIEHHAM nNpaBua 6e3neyHoi ekcnnyaTauii. Y Takmx Bmnagkax BUpoOOHUK He
Hece BiAnoBiAanbHOCTI 3a HaCnNigKW.

Kopuctyrteca npunagom o6epexxHo Ta nonepeayanTe iHWUX NPO MOXI/UBI PUSUKMN.
VY pasi nepenadyi npunagy iHWOMY KOpUCTyBayeBi, Leun NoCibHNK Mae byTn nepegaHuin pasom
3 HUM.

! YBATA

* He HamaramTecA camoCTiiHO peMOHTYyBaTK abo 3amiHoBaTW ByOb-AKi YacTUHK npunagy. He
BUKOPUCTOBYNTE npunan, AKLO Kabesib XXUBIEHHA YX BUJIKA MOLIKOAXKEHI, npunag, Bnas,
HamMoK abo mae iHWi gedekTun. Lle moxke npn3BecTn 00 HECNPAaBHOCTEN, BTpPATW rapaHTii um
yparkeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM. YCi pob0oTun, He nepenbadeHi iIHCTPYKUIED, MatoTb
BUKOHYBaTUCb JiMLe KBanidpikoBaHMMM crielianictamm aBTOpU30BaHOIrO CEPBICHOMO LEHTPY.
* [Mepepn nigkNOYEHHAM Npuniany NnepekoHanTecd, Wo Hanpyra B Mepexi Bignosigae
BKasaHin Ha npunagi.

* L1106 3MEHLWNTU PU3UK YPaXKEHHA eNTEKTPUYHUM CTPYMOM, NpUiag OCHAaLEHO 3a3eM/IEHOI0
BUNKO0. [inA 6e3nekn nigknoyanTe TibKn 00 NpaBUIbHO 3a3eMIEHNX PO3ETOK abo
noaoBXyBadiB. He 3HiManTe Ta He MOANIKYUTE KOHTAKT 3a3EMJIEHHA.

* BMykanTe npunag nvwe nicnAa noBHOI yCTaHOBKW BUNKW B PO3eTKY. [epekoHanTeca, Wwo
BUNKA LWiNbHO BCTaBneHa. He BMKOpPUCTOBYMTE Npunag, AKWO BUKa He TPUMaETbCA Y
po3eTLi.

* He npoknapante kabenb XXUBNEHHA Yepes3 ABEepHi Npopi3n 4n nobnusy mxepen Tenna. He
AonyckanTe nepekpyyeHHdA, nepermHaHHA abo KOHTaKTy 3 rapAYUMU YX TOCTPUMN
noBepxHAMKU. He knaaite BaXkki npegmMmeTn Ha Kabenb. NowkoaykeHHA Kabesnto Moxe
CMPUYNHNTU KOPOTKE 3aMUKaHHA abo ypaXKeHHA CTPYMOM.

* [licnA BUKOPUCTaHHA, a TaKoX nepen OYMLWEeHHAM, 06CyroByBaHHAM Y PEMOHTOM,
BiAKOYaNTE Npunag Bif Mepexi. BunmanTe BUNKY CyXMMnN pyKamu, TpUmaroum 3a camy

BWU/IKY, a He 3a Kabersb.
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BAXXJIUBI SACTEPEXXEHHA

! YBATA

* BukopmcToBynTe NuLle opuriHasbHi akcecyapu Ta MaTepianu, peKoMeHO0BaHi BUPOOHUKOM.
* He po3miwlyrTe npunag Ha M’AKMX NoBepXHAX. Poboya NnoBepxHA Ta CTiHW NOBUHHI By Ty
BUrOTOBJIEHI 3 TEPMOCTINKOro maTepiany.

* He HakpwuBanTe npunag nig 4ac poboTn — ue MoXKe NPU3BECTU OO0 NeperpiBaHHA Ta
HeCcrnpaBHOCTI.

* Tpymante ob6nmn4yA Ta pyku nogani Big 0TBOPY BUXOAY Nnapw nig, 4ac NpuroTyBaHHS.

* He poamiwyinTe npynag nobnmnay BioKpPUTOro BOrHio abo maxxepen tenna (Hanpuknag, naura,
OyxoBKa, 0birpiBadi TOLLO) Y1 NErKO3anMUCTUX | YyTIMBUX OO TeMnepaTypu maTepianis
(TKaHMHK, NobyToBa XiMiA TOLLO).

* He TopkanTecb BHYTPILLHIX YaCTUH Npunagy, AOKW HarpiBaslbHUN €NeMEHT Ta BHYTPILLHIN
KOHTENHEepP HE OXOSIOHYTb.

* He BuKopucToByIMTE Nprnag Ha Bynuuj abo B ymoBax nigsuLLEHOI BONOrocTi. [lonagaHHA
BOJIOMM HA BHYTPILHI KOMMNOHEHTU MOXXE CNPUYUMHUTU CEPUO3HE MOLLUKOOXKEHHA.

* HE TopkanTecA npynagy BOSorumMu pykamm, ocobnmeo AKLLO Ha HOro noTpanuia soaa.

* PerynApHo ornAaganTe npunag Ha HaABHICTb NOWKOMKEHb. He BUKopucToBymTe npunag, abo
NOro YacTuHU, AKLLO BOHW AethopMoBaHi abo NOLKOOXKEHI.

* He BuKopucToByiTE Npunag nobnmsy mpkepen MarHiTHOro BUNpOMiHIOBaHHA.

* He BuKopucToBYyTE Npunag Ha BucoTi noHag 2000 meTpiB.

! NMONEPEMKEHHA

* He cTaBTe npunag Ha Kpaw ctona abo CTinbHUUI, Ae BiH MOXXe BracTu.

* He KnapiTb CTOPOHHI NpeamMeTn Ha Bepx npunagy.

* BumnkanTe npunag, i3 po3eTku, KON BiH HE BUKOPUCTOBYETLCA.

* VYBIMKHITb Npunag, Tifilbky NicaiA TOro, AK BHYTPIWHA Yawa abo KOHTEeNHep i3 npoayKTamu
6yayTb NPaBUbHO BCTAHOBIEHI.

1 AOOATKOBI IHCTPYKUII BE3MNEKU

* AKWO iHWe He 3a3HayeHo B peuenTi, He BMyKanTe npunag 6e3 BCTaHOBEHNX BHYTPILLHIX Yall
ab0o 3 NOPOXKHIMM Yallamn — Le MOXXe NPU3BEeCTU A0 neperpisy abo NOLKOAXKEHHS
aHTUNPUrapHOro NOKPUTTA.

* [lepekoHanTeCh, WO MiXK HarpiBasibHUM €/IEMEHTOM i BHYTPILLUHBOK Yallero HEMAE CTOPOHHIX
npeaomeTiB.

* BUKOpPMCTOBYWTE Yalli Ta KOHTEMHEPU TiNbKKn 3a npuaHadeHHAM. HE BukopucToBymTe ix Ha
BiAKPUTOMY BOrHi, rpuni abo ra3oBux nauTax.

* He BUKOpUCTOBYIMTE HEOpUriHasIbHi EMHOCTI 4NA NPUroTyBaHHA, podirpiBy abo 36epiraHHA iXi.
* YHMKaNTEe KOHTaKTY 3 rapAaYnMMmn noBepxHAMU. BukopmncToByinTe npuxsaTku abo pykasuLi.

* ByabTe 0co6nmMBoO 06epeXkHi NpY NepeMILLEHHI Npunaay 3 rapAYoo PiaNHOK BCEPEOVHI.

* [Npn cmaxkeHHi abo pUTIOPI 3aBXXAU TPUMaUTe KPULLKY BiAKPUTOLO.

* He popasante HagMipHy KinbkiCTb onii, coam abo iHWNX iHrpeaieHTIB, AKi MOXXYTb BUAINATY
ras.

* He 36epirante Xy abo piavHy B KOHTEMHEepi BCepeavHi 3aKkpuToro npunagy. 36epirante
NPOAYKTW B XONOOUIbHUKY B OKPEMUX KOHTEMHepax. [na posirpisy BUKOPUCTOBYMTE
BiANOBIOHY (PYHKLUIIO.

* [Nepen ounLLEHHAM 060B’A3KOBO BUMKHITb Npunag, i3 po3eTkn Ta fanTe MoMy NOBHICTHO
OXOJIOHYTW.

* [akyBanbHi MaTepianu (Hanpuknag, NiHonNacT, niBka) MOXXyTb 6yTK He6e3nevyHMn oA
aiten. YTunisynTte ix BignosigHoO oo MicueBmx BUMOr abo TpuManTe B HEAOCTYNHOMY MiCL.

+ [iTn 0o 8 pokiB MaroTb 3HAXoAMTUCA nogani Big npunaay abo nepebysaTtu Nig, HarNALoM

O0OpPOCnX.
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BAXKJIUBI SACTEPEXXEHHA

* Llen npunan moxke BUKOPUCTOBYBATUCA AiTbMU BiKOM Bif, 8 pOKiB i CTapLue, a Takox
ocobamu 3 06MeXXeHUMU PIBUYHUMU, CEHCOPHUMM abo PO3YMOBMMU MOXTMBOCTAMU, abo 3
He[OoCTaTHIM OOCBIAOM YM 3HAHHAMW, SiMLLE 3a YMOBU, WO BOHU OTpuManu HarnAag abo
IHCTPYKTaXX Woao 6e3neyHoro BUKOPUCTaHHA npuniaay.

Ocobwu 6e3 pocsigy abo 3HaHb MOXXYTb KOPUCTYBATMCb LIMM NpUNaaoM Auwwe nig, nocTinHUM
HarnAgom ocobw, BianoBsiganbHOI 3a iXHIO 6e3neky, 300poB’A Ta [o6pobyT, abo AKLLO BOHU
OyNnu NOBHICTIO MPOIHCTPYKTOBAHI LWOA0 6e3Ne4YHOro BUKOPUCTaHHA npunaay ta po3yMitoTb
MOXXJIUBI PUSNKW.

1 [CTOM]

Y pa3i BUABNeHHA 6yAb-AKOi HECNPaBHOCTi HEramHO NMPUNUHITL BUKOPUCTaHHA
npunany.

ornAag nrPunApny

. Kpywka npunany
. KHonKa BigKpBaHHA KPULLKK
. 3HIMHa BHYTpILIHA KpULWKa
. YWinbHIOBasnbHe Kinbue
. AHTUNpUrapHa Yyawa
. Kopnyc
. MaHenb kepyBaHHA 3 AMCNIEEM
. Po3’em ona wHypa XuBneHHA
. 3HIMHMI NapoBMI KNanaH
10. YwinbHioBasbHe KinbLe NapoBoro KnanaHa
11. JlonaTtka gna pucy
12. Yepnak onA cyny
13. MipHa yawka
14. KoHTenHep anA npuroTyBaHHA Ha napy
15. LLUHYp >XVBNEHHA

YKPAIHCbKA - 04
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NMAHEJIb KEPYBAHHA TA AUCIJIEN

13
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ornAaa NnAHEN KEPYBAHHA

1.

2.

o s

7.
8. START/WARM — 3anyckae nporpamy npuroTyBaHHA. [10BTOpHE HAaTUCKaHHA

9.

POT 1 — AKTnBye MeHI0 AnA nepwoi Yyawi. HatuckanTe Kinbka pasis, Wob nepemmkaTi
Ha3BW Nporpam.

POT 2 — AKTnBye MeHI0 AnAa gpyroi yawi. HatuckanTe Kinbka pasis, Wob nepemmkaTti
Ha3BW Nporpam.

CANCEL / RE-HEAT — NepeprBae NoTo4Hy onepauito abo cknaae BubpaHi HanawTyBaHHA.
HatucHiTb i yTpymynTe ona 3anycky yHKUii nigirpisy.

TIMER — BcTaHoBM0O€E BigknageHuin ctapT.

-/MUTE — 3MeHLye 3Ha4yeHHA. TakoXX BUKOPUCTOBYETLCA AS1A NPOKPYYyBaHHA Ha3B
nporpam y 3BOPOTHOMY NOPAAKY. HaTUCHITL | yTpuMmynTe, o6 BUMKHYTU 3BYKOBI CUrHanu.
+/LOCK — 36inbluye 3Ha4yeHHA. HaTuckanTe Kinbka pasis, Wwob nepeMmkaTii Ha3Bm Nporpam.
HaTtucHiTb i yTpumynTe, WwWob 3abnokyBaTu naHesib KepyBaHHA.

SETTINGS — Peryntoe napameTpu 4yacy ta TemnepaTypu.

BMUKae/BUMMKAE (PYHKLIKO NioTPUMKK Tenna.
IHomkaTop TIMER — CBiTUTbCA, KONM BCTAHOBMEHO TauMep BioKnaneHoro ctapTy.

10. IHgukaTop COOKING TIME — CBiTnTbCA Nif, 4ac NpuUroTyBaHHA.

11.IHgukaTop WARM / RE-HEAT — CBiTuUTbCA Nig Yac nigTpymky Tenna abo nigirpisy.
12. Qucnnen — lNokasye TemnepaTypy, Yac NPUroTyBaHHA, TanMep i BUO6paHi 3HaYEHHA.
13. lHgukaTopn Nporpam NpurotTyBaHHA — CBITATLCA NOPYM i3 BUOPAHOO aBTOMATUYHOKO

Nporpamor0 NPUroTyBaHHA.

ABTOMATWUYHI NPOIrPAMU NMPUTOTYBAHHA

SOONOOOR LN~

SOUP CVI

RISOTTO / PILAF PI3OTTO /MNOB

STEW TYLWKYBAHHA

STEAM / BOIL HA NAPY / KUITAYEHHA
PORRIDGE KALLA

SAUTE CMAXXEHHA

GRAINS KPYMK

BAKE BUMIYKA

YOGURT / DOUGH NOryPT / TICTO

FIT CHEF FIT CHEF

YKPAIHCbBKA - 05




NEPEA NEPLLAM BUKOPUCTAHHAM

BunwmiTb npunap ta akcecyapu 3 ynakoBku. YTuUnisynTte BCi NakyBasibHi MaTepiany Ta 3axucHi
HaKNenKu.

1. O60B’A3KOBO 36epeXiTb yci nonepemxyBanbHi eTUKETKU Ta CepilHUiM Homep Ha
Kopnyci npunaay.
BidyanbHO ornAHbTE npunag Ha HAABHICTb MEeXaHiYHMX NOLIKOOXKEHb.

3anuwTte npunan npy KiMHaTHIN TeMneparypi WoHanMeHLe Ha 3 roauHu nepen
BUKOPUCTaHHAM, AKLYO BiH nigaaBaBCA BMN/INBY HU3bKUX TemnepaTtyp nig 4ac
TpaHCrNopTyBaHHA.
MpoTpiTb KOPNYC M’AKOKO BOJSIOrOK0 raH4Yipkoro. YCi YaCTUHN, WO KOHTaKTYIOTb i3 iXKeto,
npomunTe Boaoto (ame. posain “OYNLLEHHA TA JOrnAn’).

3aBxan BCTAHOBMAOWTE Npunag Ha piBHY, CTiKY NOBEPXHIO.

USAGE
3HATTA BHYTPIWHbOI KPULLKWU TA NAPOBOIO KJIAMAHA

BupaneHHs: BcTtaHOBNEeHHA:
1. HaTtucHiTb 1. PiBHOMipHO
KHONKY (pikcaTtopa Ta WiSIbHO BCTaBTe
Ta 3HIMITb yLWwinbHOBabHe
BHYTPILLHIO KifibLie NapoBoro
KpuLKy. MoTim KnanaHa y moro
3HIMITb rHi3o.
yLinbHIOBasIbHE

Kinbue.

2. 3HiMiTb 2. BctasTe

napoBun KnanaH,
NOTArHYBLUX NOro
NPAMO 3 KPULLKMW.

3. 3HIMiTb
yLinbHIOBasIbHE
KinbLe napoBoro
KnanaHa,

NOTArHYBLUWX WOrO.

\/ N~

D)
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napoBui KnanaH y
rHiI3O0 3 HEBENMUKUM
3yCUNNAM.

3. BcTaHoBiTb
yLinbHIOBasIbHE
KifibLie y BHYTPILLHIO
KpULLKY. [1oTim
BCTaBTe KPULLKY Ha
MicLle Ta HATUCHITb,
MOKW He no4yeTe
KnauaHHA.




BUKOPUCTAHHA

BUMKHEHHA 3BYKOBUX CUTHANIB

(JoCTynHO B peXxxnMi O4ikyBaHHA)

Llo6 BMMKHYTM 3BYKOBi CUTHANN B PEXNMi OYiKYBaHHA, HATUCHITb | YTPUMYNTE KHOMKY «—»
NPOTArOM KiflbKOX CEKYHA.
Konu Ha auncnnei 3’aButbeA “S OFF”, 3ByKoBi curHanu 6yne BUMKHEHO.

LLlo6 3HOBY YBIMKHYTW 3BYKOBI CUrHaNn, HATUCHITb | YTPUMYNTE KHOMKY «—». [1ponyHae
3BYKOBWI curHan, i Ha gucnnei 3’aButbea “S ON” — curHanum 6yae yBiMKHEHO.

BJIOKYBAHHA NAHEJII KEPYBAHHA

(docTynHO B pexxuMi o4ikyBaHHA, Mif Yac NpUroTyBaHHA, NigTpMMaHHA Tenna abo 3aTpumMmaHoro
cTapTy)

o6 3abnokyBaTu naHeslb KepyBaHHA, HATUCHITb | YTPUMYWNTE KHOMKY «+» MPOTArOM KislbKOX
cekyHA. Ha oucnnei 3’'aButbeA [ ], | naHenb 6yae 3abnokoBaHo.

o6 posbnokysaTy ii, 3HOBY HATUCHITb | yTPUMYIMTE KHOMKY «+». Ha gucnnei 3’aButbeA [, i
naHenb 6yae po36/10KoBaHO.

BUKOPUCTAHHA ABTOMATUYHUX NMPOIrPAM NPUTOTYBAHHA

1. MNigrotynte HeobXiaHi iHrpenieHTV ANA NPUroTyBaHHA.

2. lNomicTiTb iHrpeaieHTn B ogHy abo obuasi 4awi ona npurotyBaHHA, abo B OAMH YM OBa Naposi
KOHTenHepwn. BcTaBTe valwi/KOHTENnHepw y npunag.

MpumiTKa: MOXXHa BUKOPUCTOBYBaTM 06MABI Yalli 0Q4HOYaCHO.

lMepekoHanTecA, WO BCi iHrpeieHTn, BKKYaKUM PigyHY, He NepeBULLYIOTb MaKCUMasbHNIA
piBEHb, MO3HAYEHMI HA BHYTPILWHIA CTOPOHI Yall. YNeBHIiTbCA, WO 06MABI Yalli BCTAHOBSEHI
PiBHO i HaAiNHO.

LvB. KHUry peyenTiB y KOMAIeKTi abo Tabsmuyro nporpam B LboMy rocibHUKY. Peyentn Takoxx
AOCTYrHIi OHnavH Ha fitcooker.eu.

3. Close the lid of the multicooker.

4. MNigknoYiTb Npunan oo mepexi. Bu novyete curHan, i iHgukaTopu Ha gucnnei KOpoTKo
3acCBITATbCA, @ NOTIM 3racHyTb.

Mpunapg nepenpge B pexxum odikyBaHHA. Ha gucnnei 3’'aBntbcA — — —.

5. BubepiTb MeHI0 ona noTpibHOI Yawi, HaTucHyBWwM KHonky 1 POT a6o 2 POT. IngmkaTop onA
BMOpaHoi Yawi 6yne ceBiTuTUCA. Ha gucnnei 3’ABNATLCA BCi NporpaMu npurotyBaHHA. [Nporpama
3a 3amoB4yyBaHHAM — SOUP — noyHe 6numatn.

6. LLlo6 BMbpaTn nporpamy abo NpoKPyTUTU CIIMCOK NPOrpamM, HATUCKANTE KHOMKKU «+» [ «—» abo
1 POT /2 POT. MNporpamu npokpy4yyoTbcA no kony. ObpaHa nporpama 6yne 6nvmartu.

7. 3HaYeHHA Yacy NpUroTyBaHHA MOXXHa 3MIHUTW (OVB. po3ain: HanawTyBaHHA Yacy
NPUroTyBaHHA).

YKPAIHCbKA - 07




BUKOPUCTAHHA

Konu Bu BukopucToByeTe nporpamy FIT CHEF, Bu TakoXX MOXKeTe HanawTyBaTu Temnepartypy
NpUroTyBaHHA (OAMB. po3ain: HanawTtyBaHHA TemnepaTypu).

8. 3a noTpebu BN MOXETe BCTAHOBUTU BigKnaaeHUn ctapT (OvB. po3ain: BioknageHun ctapr).

Mig yac 3miHn 4acy abo Temrnepartypu 3Ha4YeHHs Ha gucrei noyHe bsmmartv. HoBe 3Ha4eHHA
byae 36epexeHo aBToMaTn4Ho Yyeped 5 cekyH 6e34if/IbHOCTI.
LIjo6 BuinTH 3 pexxumy HanaluTyBaHb i MOBEPHYTUCA [0 BUO6OPY rporpamm, HaTUCHITb KHOMKY
CANCEL.
lMoBTopHe HaTnckaHHA kHorkn CANCEL nepeBege npunag y pexunm odikyBaHHsA (Ha aucnneri
3ABUTLCA —).
AKLWOo KHOMKN He HaTnckaTy 6inbLue 1 XBUAWHW, NpUag aBToMaTuyHo nepenie B PeXxmm
OYiKyBaHHHA.
Y 6yab-AKui MOMEHT Mif Yac HanaluTyBaHHA HaTuckaHHA KHorkn START noyYyHe nporpamy 3
MOTOYHUMM napameTpamu. Yci HeamiHeHi napameTpu 6yae 3anyLeHo 3a 3aMoBYyBaHHAM.

9. LLlo6 posnoyaTn NpuroTyBaHHA, HAaTUCHITbL KHONKY START. NponyHae 3ByKOBUIA CUrHa.
IHOuKaTopW BMOPaAHOI Yalli Ta HanawTyBaHb 3aCBITATLCA. TakKOX aKTUBYETLCA iHOMKATOP Yacy
NPUroTyBaHHA.

Akwo akTneBoBaHO pyHKLUito Keep Warm / Reheat — ii iHoMkaTop TakoX 3acBiTUTbLCA.
3anexHo Big BMbpaHoi nporpamu, 3BOPOTHUN Bigik Tanmepa novHeTscA abo Bigpasy, abo
nicnA [OCArHeHHA HeOoOXiAHOI TeMnepaTypu BCepeanHi YaLdi.

. Kosnun obuaBi Yalui BUKOPUCTOBYKOTLCA 04HOYACHO, iIHAMKAaTOP oAHIEl YaLli 6yae cBiTUTUCA
MOCTINHO, a IHLIOI — 6imMmaTH.
Ha aucnnei 6yne nokazaHo ctatyc npuroTyBaHHA Tiel Yalui, iHAMKaTop AKOI CBITUTLCA MOCTINHO.
LI}o6 nobayunTu cTatyc Apyroi YaLli, 3HOBY HATUCHITb il KHOMKY akTuBauii.

1 Y nporpamax STEAM/BOIL ta SAUTE 3BopOoTHWII BifniK MOYHETLCA NMLLE MICAA JOCATHEHHS
noTpibHoi Temnepartypun abo Ko Boga rnoYHe KUMiTu.
Lo uyboro momeHTy iHankatop COOKING TIME 6numatume, a noTiM cTaHe nocCTiIMHUM Mic/iA
[OCArHeHHA UifiboBOI TeMrepaTtypu.

10. Konn nporpama npuroTyBaHHA 3aBepLUNTLCA, NPOSyHae curHan. icnA 3aBepLlueHHA
NpUroTyBaHHA abo pexxnmy 36epexxeHHA Tenna Ha AUCnei KOPOTKO 3’ABUTLCA NOBIOOMIEHHA
END.

. o6 3ynuHnTM npouec npuroTyBaHHA, ckacynTe BnbpaHy rnporpamy abo BUMKHITb (DyHKUIIO
nigTpumku Tenna, HatncHyBLun kHorky CANCEL.

11. BUMKHITbL npunag 3 po3eTku.
HAJNNAWUTYBAHHA HACY NMPUTOTYBAHHA

Yac npuroTyBaHHA MOXXHa 3MiHUTKU ANA BCix nporpam, kpim GRAINS.

Kpok i giana3oH 3MiHW Yacy 3anexaTtb Bif BUbpaHoi nporpamMu.

1. o6 3miHnTK Yac nicnAa Bubopy nporpamu, HaTUCHITb KHonky SETTINGS. Ha ancnnei
NOYHYTb 6AMMaTV roaMHN.

2. BUKOPUCTOBYNTE KHOMKN «+» [ «—» OJ1A BCTAHOBIEHHA NOTPIOHOI KifIbKOCTi FOAMH.
Lo6 3MiIHNTK 3HAYEeHHA WBMALWe, HATUCHITb | yTPUMYIMTE BiANOBIOHY KHOIMKY.

3. LLlo6 36eperTy 3Ha4YeHHA rogvH i NepenTn A0 HanawTyBaHHA XBUIVH, 3HOBY HATUCHITb

kHonky SETTINGS.
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BUKOPUCTAHHA

4. AHanorivyHo, BCTaHOBITb HEOOXIAHY KiNbKICTb XBU/VH.

3MiHM Byae 36epexxeHo aBTOMaTUYHO, AKLLO MPOTArOM KiflbKOX CeKyHp, He Byae X0OHOoI B3aemogji 3
naHennto KepysaHHA. Lindopn nepectanyTs 6nmmaTi.

LLlo6 noBepHyTUCA 00 BCTAHOBMEHHA rOAVH nepes 36epexXeHHAM, HaTUCHITb KHONKY SETTINGS we
pas.

HAJNAWWTYBAHHA YACY MNig 4YAC POBOTH

Kpok HanawTtyBaHHA Yacy cTaHoBUTb 1 xBUnnHY (kpim nporpammn GRAINS).

JocTynHui gjana3oH perynioBaHHA 3aeXuTb Big, BMOpaHoi nporpamu (avs. po3ain “Summary Table
of Cooking Programs”).

1. LLo6 3MiHUTK Yac npuroTyBaHHA Nig Yac poboTn nporpamu, HaTUCHITL KHonky SETTINGS. Lindpwm
rOOMH Ha avcnnei NoYHyTbL 6nvmati.

2. BUKopuCcTOBYITE KHOMKM “+” Ta “—" Af1A BCTAHOBNIEHHA BaXKaHOi KiflbKOCTi rOONH.

[na wsenaworo perynoBaHHA YTPUMYNTE BiOMNOBIAHY KHOMKY.

3. LLlo6 36epertv roouHn Ta NnepenTn Ao perynoBaHHA XBUWH, 3HOBY HATUCHITb SETTINGS.

4. AHanoriyHo, BCTaHOBITb 6aXkaHy KiflbKiCTb XBUWH.

3MiHW Byae 36epexxeHo aBTOMaTUYHO, AKLLO He Byae B3aeMO/ii 3 NaHe o KepyBaHHA NPOTAroM
KiNIbKOX CeKyHn.

LLlo6 noBepHyTUCA 00 BCTAHOBMIEHHA roavH nepen 36epexxeHHAM, HaTucHITb SETTINGS we pas.

IMig Yac 3miHm Yacy npuroTyBaHHS B MPOLECI roTyBaHHS, Npunaa Buige 3 chasu rnornepeaHboro
HarpiBy (AKLO BOHaA 3aCTOCOBYETLCA), | MOYHETLCA 3BOPOTHUI Bifl/liKk OCHOBHOIO Yacy rnpuroTyBaHHs.

®YHKUIA BIAKJTAAEHOIO CTAPTY

BukopucToBymrTe L0 (OYHKLIIO, AKLLO BM Xo4eTe, Wob npouec NpuroTyBaHHA po3nodaBcA Yyepes
MEBHMI NPOMIXOK Yacy.

1. LLlo6 BCTaHOBUTM Yac 3aTpMKK Nicna BMOOPY Nnporpamm NpUroTyBaHHA, HaTUCHITL KHonKy TIMER.
3aroputbea ingukatop TIMER.

Ha oucnnei 3’aButbea 00:00, a umdbpy roanH NoYHyTL 6imaTi.

2. BUKOpUCTOBYITE KHOMKM “+” Ta “—” Af1A BCTAHOBIEHHA BaXKaHOi KifIbKOCTi rOONH.

o6 3MiHNTW 3HAYeHHA WwBemaLle, yTpumyinTe BignoBigHy KHOMKY.

3. LLlo6 36epertv roouHn Ta NnepenTn A0 BCTAHOBNEHHA XBUVIH, 3HOBY HAaTUCHITb KHoMKy TIMER.
BcTaHoBITb NOTPIGHY KiNbKICTb XBUMH aHaOrYHMM CrOCOBOM.

HanawTtyBaHHA 36epexxeTbcA aBTOMaTUYHO, AKLLO He Byae B3aemMomji 3 naHen o NpPOTAroM KiflbKox
CEeKyHA.

LLlo6 noBepHyTUCA 00 BCTAHOBMNEHHA rOOWH nepen 36epexxeHHAM, 3HOBY HaTuCHITL TIMER.

4. lLlo6 akTtnyBaTu cpyHKUito TIMER, HaTUCHITL KHOMNKY START.

MponyHae 3ByKOBUI CUrHarl, i MOYHETLCA 3BOPOTHUM Biglik BCTAHOBIEHOrO Yacy 3aTPUMKMU.

Lia cbyHKUis goCcTyrnHa He A4714 BCIX nporpam (ams. po3gin “‘Summary Table of Cooking Programs’).
Mokn akTnBHa doyHKUiA TIMER, aucnnen sinobpaXkae 380pOTHUM BigliK A0 NOYATKY NPUroTyBaHHA.
InavkaTopu TIMER, BnbpaHoi nporpamm Ta akTUBHOI Yalli 6yayTb CBITUTUCA.

Akwo akTnBoBaHa hyHKuUiAa Keep Warm/Reheat, ii iHankaTop Takox 6yae BBIMKHEHO.

lNig 4ac 3BopOTHOro BiAniKy BU MOXeTe HaTncHy T kHorkKy TIMER, wo6 nepesipntn
BCTaHOBJ/IEHU Yac MpuroTyBaHHsA. Yepes Kiflbka CeKyHA ANCen 3HOBY MOKaXke 3a/MLLIOK Yacy A0

crapry.
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5. Konu 3BOpOTHUI Big/liK Yacy 3aTpUMKKN 3aBEPLUNTLCA, BU NOYYETE TPU 3BYKOBI CUrHANN.
IHonkaTop TIMER BUMKHeTbCA, | MynbTUBapKa NnoYHe npuroTyBaHHA 3rigHo 3 BMOpaHOoo
nNporpamoto.

NMPOIrPAMA FIT CHEF

EkcnepumeHTynTe Ta rotynTe BnacHi peuentu 3 pyHkuieto FIT CHEF!

3pyyHi HanawTyBaHHA B LUMPOKOMY Aianas3oHi: peryntoBaHHA TemnepaTypu 3 ToyHicTio go 1 °C
Ta yacy — 3 TOYHICTIO 0O 1 XBUJTUHW.

CknapgHi peuentn? — Hemae npo6nem! Bu moxxeTe 3aMiHIOBaTK Temnepartypy Ta yac
NPUroTyBaHHA HaBITb Mif Yac poboTN NPUCTPOIO.

HanawTyBaHHA TemnepaTypu NPUroTyBaHHA

Mig yac BukopuctaHHA nporpamu FIT CHEF, B moxxeTe BCcTaHOBUTU Temnepartypy
NPUroTyBaHHA nepen no4aTtkom poboTu.

TemnepaTtypa 3a 3amoBdyBaHHAM — 100 °C. PeryntoBaHHA MOXNMBe B AianasoHi Big 35 °C oo
160 °C 3 kpokom 1 °C.

Micna subopy nporpamu FIT CHEF, HaTucHiTb kHoNky SETTINGS Tpudi. 3Ha4eHHA
TemnepaTtypu no4He 6numaTy Ha gucnnei.

1. BukopucTtoByinTe KHOMKK «X» i «X» O0nA BCTaHOBNEHHA 6aXkaHoi TemnepaTypu.

o6 wBmMAaKO 3MIHUTK 3Ha4YeHHA B obuasa 60KU, yTPUMYWTE BiAMNOBIOHY KHONMKY.

2. 3MiHN 6yae 36epexxeHo aBTOMaTUYHO, AKLLO NPOTArOM KiflbKOX CEKYH[, HEe Byae B3aemofii 3
NaHeno KepyBaHHA.

Ouncnnein nepectaHe 65iMMaT i NOKaXke Yac NPUroTyBaHHA.

AKWo Temnepartypa npuroTyBaHHA BcTaHoBieHa Ha 130 °C abo BuLye, MakcuMmasibHUi Yac
MpPUroTyBaHHA 06MEXXEeHO A0 2 roagnH A1A 3anobiraHHA neperpiBaHHIo.

3miHa TeMmnepaTtypuv NpuUrotTyBaHHA Nif Yyac po6oTu

(ooctynHo nuwe B nporpami FIT CHEF)

HoctynHunin giana3oH Temnepatyp — Big 35 °C no 160 °C, 3 kpokom 1 °C.

1. MNig yac npouecy npurotyBaHHA HAaTUCHITb KHOMKY SETTINGS Tpunyi. 3Ha4yeHHA TemnepaTypu
noYHe 6siMmaTy Ha gucnnei.

2. BukopucTtoBynTe KHONKKM “—” Ta “+” oNnA BCTAHOBNEHHA 6a)xaHOoi TemnepaTypu.

[nA wenaworo HanawTyBaHHA YTPUMYNTE BigNOBIAHY KHOMKY.

3. 3MiHN B6yae 36epexxeHo aBTOMaTUYHO, AKLO He Byae B3aeMOAii 3 NaHeNio KepyBaHHA
NPOTArOM KiflbKOX CEKYHA.

BnvmMaHHA NpunnHNTBLCA, | ANCNNIEN 3HOBY NOKaXKe Yac NpuUroTyBaHHA.

AKLwo BcTtaHoBneHa temnepartypa 130 °C abo BuLLe, Hac poboTn 0OMEXYETbCA 2 roguHamm
4717 3anobiraHHA neperpiBaHHIo.
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BUKOPUCTAHHA
MIATPUMAHHA TEMJA DKI (ABTOMATUYHE MIAIFPIBAHHA)

[MicnA 3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA My/fibTMBapKa aBToMaTU4HO nepexoauTs y pexxkum WARM
(Tennuin pexknm) i NiATPUMye TemnepaTypy NpUroToBaHoi iXi Ha piBHi 70—75 °C no 12 roguH.
IHonkaTopn WARM Ta akTUBHOMO KOHTenHepa 3anmwaTtuMmyTbCcA YBIMKHEHUMU. Ha gucnnei
BigOGpaXkaTUMETbCA Yac, AKUA MUHYB Y TEMNSIOMY PEXUMI.

o6 BUMKHYTW (PyHKLiO aBTOMATUYHOrO NiATPUMAaHHA Tenna, HaTUCHITb kHonky CANCEL —
NPUCTPIN Nepenne B peXXumM o4ikyBaHHA, a Ha aucnnei 3’'ABUTbcA — — —.

LlJo6 pisHaTucsA, AKi nporpamu nigTpumyroTs pyHKUit0 Keep Warm, aus. posgin TABJTNLA
[MPOIrPAM MNPUTOTYBAHHA.

o6 saspaneriob BUMKHYTU (pyHKUi0 WARM, HaTuCHITE KHONKY START nig yac npurotyBaHHA
abo KoNn aKTMBOBaHO TanMmep 3aTPUMKW.

IHonkaTop WARM/RE-HEAT BumkHeTbCA. o6 3HoBY akTuByBaTtu chyHKUito WARM, we pas
HaTUCHITb KHONKy START.

QyHKUIA NigTPUMaHHA Ternna akTuBYETbCA INLLIE Y BUNAaAKy, AKLO Temrneparypa
npurotyBaHHA 6yna suiye 80 °C.

NMIAIrPIB I

o6 akTrByBaTW L0 OYHKLIIO, BUOEPITL KOHTENHEP 1 abo 2, NOTIM HATUCHITb | yTPUMYyNTE
kHonky CANCEL npoTAroM KinbkKox CekyHa. lHankaTopu BMOpaHOro KOHTEnHepa ta
WARM/RE-HEAT 3aropaTtbca Ha gucnnei. Tanmep nigirpisy akTUBYETLCA aBTOMaTUYHO.

Yac nigirpiBy 3a 3amoB4yBaHHAM — 12 roguH npu Temnepatypi 70-75 °C. llicnA 3aBepLleHHA
LbOro Yacy pyHKLUiA aBTOMaTUYHO BUMNKAETHLCA.

o6 y 6yab-AK1UA MOMEHT 3yNUHNTU (PYHKLIO nigirpiBy, HaTUCHITL kHonky CANCEL. MpucTpin
nepenge B peXkmm O4ikyBaHHA, i Ha aucnnei 3’ABUTLCA — — —.
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3BEAEHA TABJINLUA NMPOIPAM NPUTOTYBAHHA

Mporpama PekoMeHpauii o0 BUKOPUCTaHHS
[MpuroTyBaHHSA CTpaB i3 MOXIMBICTIO HanalTyBaHHA Yacy Ta
FIT CHEF Temnepartypu. [Npu BctaHoBneHHi Temnepatypu 130 °C abo
BULLIE, YaC NpMroTyBaHHA OOMeXyeTbCs ABOMA roguHamm.
Mpu3HayeHa gns NpUroTyBaHHA pycy Ta Kaw Ha Bogi. [1porpama
KPYIU aBTOMaTU4HO BMMUKAETLCA MNiCsi MOBHOro BUNapoByYBaHHA BOAM.
Mig yac poboTn Ha gucnnei BipobpaxaeTbca Tanmep.
o [Mpu3sHayeHa ons NpUroTyBaHHA WUor Ta nigxoouTb Ans
WOrypT/TICTO | P ANA NIPUTOTYBAHHA VOTYPTY T8 RIAXoAUTS A
BUCTOIOBaHHSA APiKOXOBOro TicTa.
cyn [Nporpama gns npuroTyBaHHA cynis i BynNbAOHIB.
TYWKYBAHHA [Mporpama gnsi NPUroTyBaHHA M'ICHMX Ta OBOYEBUX CTPaB.
[Mpr3HaveHa 4ns NpUrotyBaHHA M’sica, pubu, OBOYIB Ta iHLINX
NPOAYKTIB Ha napy. [lo KOMNMEKTy BXOAATb ABa crnevuiarnbHi
MAP / KUPATIHHS "POAY" by I ~KTY BXOARTS A !
KOHTenHepu. PekomeHgoBaHun Yac naposapiHHa — 20 xB,
Kknn'aTiHHa — 40 xB.
O6cmaxkyBaHHSA | CMaXKeHHA npoaykTiB. Konu ocarHyTo 3agaHoi
TemnepaTtypu, nponyHae nogsinHuM curHan. ! YBATA:y
CMAXEHHA pexumi “SAUTE” gouekaiiTecb 3BYKOBOrO CUrHany nepeg Tmm, sik
nopartu ixy. Nig yac poboTn nporpamum Kpuilka mae byTtu
BigKpuTa.
Buniyka 3 BUKOpUCTAHHAM ApPiKAXKOBOro abo NUCTKOBOro TicTa.
BUMIKAHHSA P APPRA
ABTOMaTM4HE NigTPMMaHHSA Tenna obmexxeHe 00 4 roguH.
PI3OTO / NMN1OB Mporpama, NpusHaveHa NS NPUroTyBaHHSA NioBy.
KALLA [Mporpama ons NpUroTyBaHHS Kaldi.
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3BEAEHA TABJINLUA NMPOIPAM NPUTOTYBAHHA

HanawTtyBaHHA nporpam i PyHKUiOHaNbHi MOXXJIMBOCTI

o A :::::::B::: ) fl::lofo“ perynioBaHHA Yacy :::;;;enuiﬁ :i::-(;:ne“" Minirpis
FIT CHEF 00:30 1 xB — 15 rop / Kpok 1 xB - v v
KPYMK - - _ - -
NOrypT/TICTO 08:00 10x8—12ron/Kkpok 5x8 |- 4 -
cyn 01:00 1 xB — 8 rog / Kpok 1 xB - v v
TYWKYBAHHA 01:00 1 x8 — 12 rog, / Kpok 1 xB - v v
MAP / KMITATIHHA 00:40 1xB—2ron/ Kpok 1 xB v v v
CMAXXEHHA 00:20 1 xB—2ron/Kpok 1 xB v v v
BUMIKAHHA 01:00 1 x8 — 4 roa / Kpok 1 xB - v v
PI3OTO / NNOB 01:10 1 xB—2ron/Kpok 1 xB - v v
KALLA 00:25 1 x8 — 4 roa / Kpok 1 xB - v v

OYMLWLEHHA TA AornAaa

lMepepn ounweHHAM Big’egHanTe npunag Big enektTpomepexi. [JoyekanTecA NOBHOO
OXOIOAXKEHHA NPUCTPOIO.

@ VYBara! He 3aHyptoitTe Kopnyc npunagy, BUsKy a6o LWHYp XXUBJIEHHA Yy BOAY W He
npomMmusanTe nig NPOTO4YHOK BOAOIO.

3anobiranTe NOTpanaAHHIO PiANHU BCEPEANHY NMPUCTPOIO, LWO6 YHUKHYTU NOLWKOAXKEHHA abo
YpaXkKeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

He BukopucToBynTe abpasnsHi 3acobu, arpecuBHy XiMmito abo pevyoBUHW, He Npu3HayeHi anA
OYMLLEHHA MOBEPXOHb, L0 KOHTAKTYIOTb 3 DKEIO.

o6 yHUKHYTU nogpAnnH abo NOoTepTOCTEN, BUKOPUCTOBYUTE CEPBETKU 3 MIKPOoibpn abo M’AKi
ryoku.

MwunTe akcecyapu Bpy4HY 3 BUKOPUCTAHHAM M’AKOro MMio4oro 3acoby, a noTiMm BUCYLLYTE Npw
KiMHaTHIn Temneparypi.

lMicnA KOXXHOro BUKOPUCTaHHA NpoOMMBaNTE NapoBU KnaraH nig Tensio NPoTOYHOK BOAOHO.

3 yacom MOXXe crnocTepiraTMcA He3HayHa 3MiHa KOnbopy aHTUNpUrapHoro nokpuTTA. Lie
HOPMasibHO | He € Aed)eKToM.

@ YBara! He muiiTe )XO4HY YaCTUHY NPUCTPOIO B NOCYAOMUIMHIA MaLLUHi!
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3BEPIF'AHHA TA TPAHCIIOPTYBAHHA

* [Mepepn 36epiraHHAM abo TpaHCNOPTYBaHHAM Npunaay PeTesibHO OYUCTITb NOro | JanTte nomy
NMOBHICTIO BUCOXHYTW.

+ 36epiranite npunag y YACTOMy, Cyxomy i oobpe npoBiTpoBaHOMY Micui, nogani Big, o>xepen
Tenna, BioKPUTOro BOMHIO, HarpiBasibHUX Npunaaie i NPAMUX COHAYHUX NPOMEHIB. TpumanTe
npunag y HegocTynHoOMy Oa AiTen MicLi.

* [pucTpin MoXxe TpaHcnopTyBaTMCA Oyab-AKMM BUAOM TPAHCMOPTY, AKLWO AOTPUMYOTLCA
BiANOBIOQHI NpaBMna nepese3eHHA. BUKOPUCTOBYNTE opuriHanbHy 3aBOACBbKY YNaKOBKY Mif, Yac
TpaHCNoOpTYyBaHHA.

* TpaHcnopTyBaHHA CNif, 34IMCHIOBATU NNLLE B 3aKPUTUX TPAHCNOPTHUX 3acobax.

* [pucTpint NoBMHEH ByTK HaAiMHO ynakoBaHuN i 3acdikcoBaHnn AnA 3anobiraHHA NepeMilLeHHI0
nig, Yac TpaHCnopTyBaHHA.

* [ig, yac nepeBe3eHHA 3axuLianTe NPUCTPIN Big NOTpanAHHA BOMOrM abo arpecuBHUX
30BHiLUHiX hakTopiB.

* YHMKanTe MexaHiyHnx ynapis abo NoWKOAXKEHb, AKi MOXYTb NOPYLUMTU LINICHICTb NPUCTPOIO
abo ynakoBKMW.

* He ponyckanTe noTpanfiAHHA BOOW YU iHWKWX PiAVH ycepeanHy npunany abo Ha ynakoBkKy nig,
yac TpaHCNopPTyBaHHA YK 30epiraHHA.

» JoTpuMmynTecb 06epe>XkHOCTi Npu 3aBaHTaXXeHHI abo pO3BaHTaXXeHHI npuniaay.

YCYHEHHA HEMOJIAOOK

MoxxnuBa npuumHa Onuc npo6nemu PiweHHs
Ha gucnnei 3’aBnsieTbena Kop CuncteMHa nomuika, MoOXNunBeo, HernpasunbHa BumKHITL Npunag i3 mepexi, fante nomy
nomunkmu E, nyHae 3BykoBui poboTa nnatv kepyBaHHs abo TemnepaTypHUX oxornoHyTu. oTim 3HOBY NiAKmMOYITL 4O
curHam* haTtyvkie XWUBIEHHS

. . . . OBOB’A3KOBO po4yekatucst 3ByKOBOro
Ha gucnnei 3’aBnseTbcs Bu He poyekanuca HarpiBaHHS Yalli B pexxumi

cvrHany HarpisaHHa BE3 PIOVHU TA

nomunka E7 FRY MPOOYKTIB

Y yawy 6yno aoaaHo Boay a6o .
. He moxHa fogasatu Bogy B Yally nig yac
NPOAYKTU 3 BUCOKUM BMiCTOM —

. BUKOpUCTaHHs nporpamu FRY!
BOAM MiA Yac CMaXXeHHA

lMepekoHanTech, O NPUCTPIN NigKITIOYEHO 40

Mpunan He BMUKaETbCA Mpunapg He nigknioYeHnt 4O Mepexi ..
CNpaBHOI PO3ETKMN 3 XXUBNEHHAM
HecnpaBHa po3eTka a6o MepegipTe po3eTky abo ckopucTanTecs
BifiICYTHA Hanpyra iHLIOO
FoTyBaHHA 3amae 3aHaATo Mix yawueto Ta HarpiBanbHUM efieMEHTOM € BumKHITL Npunag i3 mepexi, fante nomy
6araTo yacy CTOPOHHI NpeaMeTn abo 3anuLKK i OXOSIOHYTWU. Bupanite CTOpPOHHI npeameTn
Yawa BcTaHOBNEHa .
— BcraHoBITh Yally npaBurbHO
HenpaBuUNbLHO
HarpiBanbHun enemeHT BumMKHITL Npynag, aante KOMy OXOSNTOHYTW.
3abpyaHeHun O6epexHO OUMCTITb HarpiBanbHU eNemMeHT
MepeBipTe, 4M piBHO CTOITh Yalua,
. . |Kpvka He repMeTUYHO 3aKpuTa Yepes: nepeKoHamTeCh Y Bif,CyTHOCTi CTOPOHHIX
Mapa BMxoauTb 3-Nig KPULWIKK Nif, P P P . P . P . . y BiacyT o P
4ac poBoTH HenpaBunbHY YCTAHOBKY Yalli, CTOPOHHi npegMeTiB, LWiMbHO 3aKPUNTE KPULLIKY,
P npegmeTn abo fecdopmoBaHe yLiNbHEHHSA nepesipTe Ta 3a NoTpebu 3aMiHiTb

yWinbHoBarnbHe Kinbue

3’ABNAETLCA CTOPOHHIN 3anax
a6o AvM npu nepiomy Y npoueci BUpobHuLTBa Bynu HaHeceHi 3Ma3ku
BUKOPMUCTaHHI

Lle He € HecnpaBHicTio. 3anax abo gum
3HVKHYTb MiCNSA KiNbKOX BUKOPUCTaHb
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YCYHEHHA HEMNOJIAOOK

Akwo npobnemy He BOanocA BUPIWNTK, 3BEPHITbCA 0O aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOrO LeHTpYy abo
00 cny>x6u nigTpmmkn knieHtis GARLYN gnAa oTpymaHHA Jonomorun. Yci peMOHTHI po60oTu
NOBWHHI BUKOHYBATUCA KBaslipikoBaHUMU cneuianictamm B CEPBICHOMY LIEHTPI.

NIATPUMKA KJTIEHTIB

AK 3B’ASATNCA 3 HAMW

AKLLO Yy Bac BUHUKIN 3annTaHHA, HE COPOMTECA 3BEPTATMUCA A0 HALOi CNY>XO6U NiATPUMKN
KJiEHTIB.

Hawi cneuianictu i3 3a40BONIEHHAM OOMOMOXYTb BaM BUPILLUTY Byab-AKi npobnemu Ta pagyTb
BiANOBiOj HaBiTb HA HAWHEOYIKyBaHiLli 3annTaHHA.

Mwu Takox 6ynemo pafi oTpumaTy Bali Npono3unii Woa0 BAOCKOHaNEHHA HaWOoi Npoaykuii, wob
3p06UTN i e 3PYYHILLOD Ta HaLiINHIWOLO.

3 TypboTOIO Npo Bac!

EnekTpoHHa nowTa: support@fitcooker.eu
Mpacpik poboTu: woaHA 3 10:00 go 20:00
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TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKH

HasBa npoaykTy: MynbTuBapka
Bpena: FITCOOKER

Mopgenb: DualPot 3L Multi-Cooker
Hanpyra: 220-240 B, 50 'y
MoTy>HicTb: 700 BT

MaTepian kopnycy: lNnactuk

3axucT Bif, ypaxkeHHA cTpymoMm: Knac |
Twun KepyBaHHA: ENeKTpoHHe
KinbkicTe aBTOMaTM4HMX nporpam: 10
3axucT Big, neperpisy: €

MokpunTTA Yawi: AHTUnpurapHe Daikin®
BHYTpiWHA Kpuwka: 3HiMHa

Owncnnen: LED

KOMMJIEKTALIA

MynbTBapka — 1 wWr.

Yawa — 2 wr.

KoHTerHepu onAa npuroTyBaHHA Ha Napi — 2 Wr.
MipHa cknAHka — 1 Wwr.

Yepnak gnA cyny — 1 wr.

JlonaTtka gna pucy — 1 wr.

Pobo4uni/3aranbHuin o6’em Yawi: 2,6 n/ 3 n
®yHKUiA nigTpmaHHA Tenna: Jo 12 rogmH
Mo>knmBicTb NonepegHbLOro BUMKHEHHA
doyHKUji nigTpyMaHHA Tenna: €

®yHkuia nigirpisy: [Jo 12 roanH
BioknageHun ctapt: [Jo 24 roguH
BUMKHEHHA 3BYKOBUX CUrHaniB: €
BnokyBaHHA naHeni kepyBaHHA: €
[oBXXMHa WHypa XMBNEHHA: 1 MeTp
Poawmipun (0 x LU x B): 345 x 194 x 235 MM
Bara: 3,9 kr

TepMiH cny>kbu: 3 pokun

LLHyp >XBNeHHA — 1 wT.

KHura peuenTis — 1 wr.

KepiBHMLTBO KOpUcTyBa4a — 1 WrT.
IHCTpyKUIiA ANnA wemnakoro ctapTty — 1 wr.
MapaHTinHM TanoH — 1 wWr.

Bupo6HMK, NOCTINHO BAOCKOHA/TIOIOYM CBOO NMPOAYKLI0, 3avLae 3a co60to npaBo BHOCUTH
KOHCTPYKTUBHI 3MiHWU B TEXHIYHI XapakTepuCTUKu Ta An3anH npoayKTy 6e3 nornepeaHbLoro
MOBIOM/EHHS, 3@ YMOBM, L0 Lie HE 3HUXKYE AKICTb ToBapy.

YTUNI3ALUIA

Lien npucTtpin BignoBipae sBumoram €sponencbkoi Aupektusu 2012/19/EU
npo BiAXoAu efIeKTPUYHOro Ta eneKTpoHHoro o6naaHaHHA (WEEE).

! He BUKMpaunTe Len npoayKT pa3om i3 no6yToBuMU Biaxoaamu.

HatomicTb BigHecCiTb MOro Ao cneuiasbHOro NyHKTy 360py ANA nepepoobku
€NIeKTPOHHOro Ta eJIeKTPU4YHOro o6s1agHaHHA.

MpaBunbHa yTUnisauia gonomarae 3ano6irTu NOTeHWiMHUM HeraTUBHUM
Hacnigkam AnAa HaBKOJIMWHbLOIO cepenoBuLLa Ta 340pPOB’A JIIOAUHW. [AnA
OoTpUMaHHA AOAATKOBOI iHpopMaLii NPo yTunisauito 3BepHiTbCA A0
MicueBOi Bfiaau, NyHKTY 3 yTuUnisauii nobyToBux Biaxoais abo marasuHy,

Ae Bu npuabanu uen Tosap.
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